ANEXO 1

ORIENTACION: PRODUCCION DE BIENES Y SERVICIOS
ESPECIALIDAD: PRODUCCION AGROPECUARIA

CONTENIDOS DEL CAMPO DE
FORMACION TECNICA ESPECIFICA (FTE)

Asignatura: Ciencias Naturales aplicadas a la Produccion Agropecuaria
Ubicacion: 4° aifo
Contenidos basicos

Recursos Naturales. Relacién suelo-planta-atmoésfera. El suelo: estructura, textura y
su composicion (tipos y propiedades). El humus. Caracteristicas topograficas segun la
region geografica argentina. Analisis de suelos: interpretacion. El pH de la solucién del
suelo, su regulacion e importancia. Influencia del suelo en la planta. Permeabilidad y
fertilidad. Inversién de capa fértil. Salinizacion, sodificacion, compactacion. Procesos de
erosidn hidrica y edlica. Desertizacidon. Fertilizantes, tipos y usos Alternativas de
sustitucion, utilizacion racional de los fertilizantes. Legislacidén ambiental.

Factores climaticos: influencia en las plantas y animales. Registros climaticos y su
interpretacion. Influencia de los factores climaticos sobre el suelo. Viento. Precipitaciones
y humedad ambiente. Variaciones de la temperatura, heladas y su perjuicio. Efecto
invernadero. La luz como factor ambiental: fotoperiodo y nictoperiodo.

El agua como recurso natural. Formas de presentacién, utilizacion racional del recurso.
Humedad edéfica.

Las Plantas. Célula y tejidos. Estructura y funciones celulares. Componentes organicos
e inorganicos. Proteinas. Lipidos. Carbohidratos. Acidos nucleicos. Biosintesis y
degradacion. PH, regulacion e importancia. Reacciones exergdnicas y endergdnicas.
Procesos de oOxido-reduccién implicados en el metabolismo. Hidrdlisis. Catalizadores
enzimaticos: mecanismos de accion. Coenzimas.

Organos de nutricidén y sostén. Raices, tallos. Parénquimas almacenadotes. Meristemas.
Factores externos e internos que influyen en el crecimiento y desarrollo de las plantas.
La hoja. Parénquimas clorofilicos. Fotosintesis y respiracion.

Necesidades de las plantas de agua, luz, temperatura y nutrientes.

Flores y frutos. Reproduccidon sexual. Polinizacion natural y artificial. Fecundacion vy
formacion de semillas. Reproduccion asexual.

Principales mecanismos fisioldgicos de las plantas.

Descripcion morfoldgica y ubicacion taxondmica de las especies agrondmicas cultivadas
en el pais, nativas e introducidas.

Descripcion morfoldgica y principales caracteristicas de plantas malezas.

Los animales. Anatomia comparada de las principales especies animales de importancia
econdmica en el pais. Tejidos y oOrganos: estructura y funcionamiento. Regiones
corporales de interés comercial en las diferentes especies de produccion.



Caracteres especiales: glandulas mamarias, glandulas cutaneas, pelos, dientes, astas,
extremidades. Plumas, disposicidon, muda. Picos y patas.

Alimentacién: su importancia en la producciéon animal. Componentes y funciones de una
buena alimentacién. Calorias, ganancia y pérdida. Determinacion del valor caldrico de los
alimentos. Suplementacién. Digestibilidad de los alimentos.

Nutricidn animal. Mecanismos. Digestién: accion de los dientes, lengua, saliva, jugos
gastricos e intestinales. El estdbmago como drgano digestivo y de reserva. Fisiologia de
monogastricos y poligdstricos: su importancia en la produccién. Absorcidén intestinal y
eliminacidon de materias no digeridas. Heces: formacidon y caracteristicas en las
principales especies productivas.

Respiracion y circulacion: funciones. Balance hidrico en animales terrestres de
produccion. Efectos de la temperatura en la produccién animal. Aclimatacion.

Excrecion: funcién de los rinones y formacién de orina.

Reproduccion: anatomia y fisiologia de la reproduccidn en las diferentes especies
productivas. Ciclo estral. Cépula y fecundacién. Inseminacién artificial. Fisiologia de la
gestacioén en las diferentes especies productivas.

Mejoramiento Vegetal y Animal. Herencia y reproduccion celular. Bases quimicas de
la herencia. Acidos nucleicos. Mitosis y meiosis.

Seleccién natural y artificial. Variabilidad de los organismos. Mutaciones. Cruzamientos.
Vigor hibrido. Heredabilidad de las caracteristicas productivas. Concepto de F1 y F2.
Recombinacién, segregacion, hibridacidon, consanguinidad. Poliploides.

Biotecnologia. Replicacién de ADN. Coédigo genético. Genética y diversidad.

Organismos inferiores relacionados con los procesos productivos. Virus,
bacterias, hongos, protozoos. Interacciones favorables y desfavorables. Fermentacién.
Predacidn. Simbiosis. Parasitismo. Zoonosis. Microorganismos del suelo: transformacion
de compuestos organicos, fijacion de elementos. Plagas de origen vegetal y animal.
Principales enfermedades de plantas y animales. Vectores.

Ecosistemas y agroecosistemas. Conceptos. Biodiversidad. Equilibrio bioldgico. Las
poblaciones bioldgicas como recurso. Criterios y métodos de evaluacién de recursos
biolégicos. Uso sustentable de recursos flora y fauna. Impactos asociados con el
aprovechamiento de los recursos. Regiones agropecuarias. Producciones sustentables:
Produccién tradicional, produccién organica. Impacto ambiental de la produccion
agropecuaria. Normativa ambiental especifica. Consecuencias econdmicas y sociales del
deterioro ambiental causado por las producciones animales y vegetales intensivas, semi-
extensivas y extensivas. Agroquimicos: usos, toxicidad, impacto ambiental, normativa.
Corredores bioldgicos en los procesos productivos agropecuarios.

Asignatura: Instalaciones Agropecuarias
Ubicacion: 4° aiio
Contenidos basicos

Instalaciones y obras de infraestructura agropecuarias basicas
e Relevamiento e inventariado de las instalaciones y obras de infraestructura.
Evaluacion del estado de mantenimiento de instalaciones y obras de
infraestructura. Criterios para la determinacién de las acciones correctivas
necesarias.
e Caminos. Condiciones de la red caminera, caminos principales y secundarios.
Estado de consolidacién de los caminos; obras de drenaje; avenamiento;



alcantarillado; terraplenes; nivelacion. Diseflo, construccion, materiales vy
mantenimiento.

Alambrados y cercos. Diferentes tipos y usos segun las distintas regiones del pais.
Alambrado convencional perimetral de siete hilos, alambrado convencional interno,
alambrado suspendido, alambrados electrificados y alambrados reforzados para
corrales. Cercos vivos, forestales, arbustivos. Cercos perimetrales de
mamposteria, roca, madera y tejidos. Pircas.

Disefio, construccién, instalacion, mantenimiento y reparacién de tranqueras,
portones, guardaganados, tranquerén, manga, bretes y corrales.

Fuentes y reservorios de agua. Naturales: aguadas, rios, arroyos, vertientes,
jagueles. Acuiferos, capacidades volumétricas y calidades del agua segun las
regiones del pais. Artificiales: Molinos, tanques australianos, bebederos, pozos,
pequefias represas Yy tajamares. Perforaciones, bombas vy calculo de
requerimientos hidricos segun el uso y la region del pais. Conduccion del agua.
Edificaciones. Mamposteria y otros materiales constructivos. Galpones, tinglados
parabdlicos, taller de mantenimiento, depdsito de balanceados y agroquimicos,
silos aéreos y subterraneos, playones. Viviendas rurales.

Sistemas de servicios de fluidos de las instalaciones

Redes de distribucién de agua. Instalacion de redes simples. Materiales de las
cafierias. Conexiones con roscas Yy acoples rapidos, soportes de tuberias,
medidores y valvulas.

Redes de distribucién de gas. Instalacidon. Materiales. Conexiones. Calefaccién y
ventilacion. Artefactos a gas de uso comuln en las instalaciones agropecuarias.
Operacién e instalacién de envases de gas.

Redes de distribucién de electricidad. Tipos de corriente y fases, Circuitos
eléctricos. Tendido de lineas (baja y domiciliaria). Sistemas de proteccion.
Ubicacidon de electrificadores. Fuentes de energia no convencionales. Pantallas
solares y aerogeneradores.

Albanileria

Materiales. Resistencia de los materiales. Tipos de materiales de uso mas
frecuente en albaiileria. Aceros e hierros: varillas, perfiles normales, tubos
estructurales, alambres, alambrones, alambre tejido y metales desplegados.
Chapas: lisas, onduladas y canalones. Elementos ceramicos: ladrillos comunes, de
maquina, huecos, tejas y ceramica para pisos. Materiales aglomerantes:
cementos, cales y yesos. Materiales hidréfugos. Aridos: arenas, cantos rodados,
piedras partidas, arcillas, cascotes y arenas volcanicas. Rocas: granitos, lajas y
adoquines. Materiales prefabricados, premoldeados o producidos industrialmente;
sus aplicaciones en construcciones rurales.

Operaciones basicas. Calculo de los materiales requeridos para la obra a realizar.
Calculo de costos. Delimitado y mensura del area donde se realizard la obra.
Realizacibn de mezclas para distintos trabajos. Excavado de cimientos,
encadenado y anclaje. Técnicas de levantamiento de paredes, muros y columnas.
Pequefias estructuras (vigas y viguetas). Contrapisos. Colocacion de aberturas,
techado y cargas. Trabajos de preservacidon y mantenimiento de las obras de
albaiileria. Profesionales a quienes recurrir.

Maquinas, equipos, herramientas. Caracteristicas y usos de las maquinas, equipos
y herramientas mas habituales en los trabajos de albafileria. Mantenimiento de los
mismos.

Carpinteria

Materiales. Distintos tipos de maderas, nativas y exoticas, duras, semiduras y
blandas para las construcciones e instalaciones rurales segun las diferentes



regiones del pais. Aspectos fisico-mecanicos de la madera. Aptitud para el clavado
y aserrado. Resistencia a diferentes esfuerzos.

Operaciones basicas. Aplicacién de distintas técnicas para el trabajo con madera.
Marcado, corte y ensamblado, cepillado y lijado de la madera Calculo y
construccién de pequenas estructuras e instalaciones agropecuarias. Preservacion
de la madera.

Maquinas, equipos, herramientas. Uso del banco de carpintero. Caracteristicas y
usos de las principales maquinas y herramientas de carpinteria. Mantenimiento de
los mismos.

Hojalateria y herreria

Materiales. Hierro, aluminio, galvanizadas, zinc y otros. Diferentes medidas y
espesores de chapas y perfiles de diferentes materiales metalicos. Tubos vy
conductos. Tipos de alambres: liso alta resistencia, acerado, liso blando, de puas
simples y dobles, tejidos romboidales y cuadrangulares. Elementos metadlicos
anexos de las instalaciones: torniquetes simples y dobles, bisagras, charnelas,
pasadores, planchuelas, esparragos y pernos.

Aplicaciones constructivas. Zingueria: techos, conductos, desaglies y rejillas.
Herreria de obra: estructuras, rejas, barandas, escaleras, ménsulas y soportes.
Operaciones basicas. Soldadura autégena y eléctrica. Remachado. Técnicas de
marcado y corte de metales. Técnicas de doblado y plegado de chapas. Técnicas
de forjado y perforado. Mantenimiento y prevencion de procesos oxidativos.
Maquinas, equipos, herramientas. Caracteristicas y usos de los principales equipos
y herramientas de herreria y hojalateria. Mantenimiento de los mismos.

Organizacion y gestion de las actividades de construccion y de mantenimiento
primario y reparaciones de las instalaciones y obras de infraestructura

Interpretacion y elaboracion de planos y croquis.

Criterios para la elaboracion del plan de mantenimiento primario de las
instalaciones y obras de infraestructura de la explotacion. Criterios para la
determinacion de necesidades de asesoramiento técnico y profesional acerca de
las construcciones de la explotacion agropecuaria y del mantenimiento y
reparacion de las instalaciones. Calculo de costos de obras de construccion de
instalaciones y de montaje de servicios de fluidos. Costos totales anuales del
mantenimiento primario de las instalaciones y obras de infraestructura. Normas
para la realizacién de construcciones.

Gestidon para la adquisicién de insumos y bienes de capital para los procesos de
construcciéon de instalaciones, realizacibn de obras de infraestructura,
mantenimiento primario y reparaciones de las instalaciones y obras de
infraestructura. Criterios para la determinacion de eficacia de la realizacién de las
tareas.

Normas de higiene y seguridad en el trabajo

Grado de toxicidad de los materiales utilizados. Manipulacion de elementos tdxicos
e inflamables. Empleo adecuado de indumentaria y equipos de trabajo. Aspectos
sanitarios, calidad y condiciones del trabajo. Seguridad del trabajo. Proteccion de
instalaciones contra siniestros. Tipos de sistemas extintores de incendios. Métodos
de ventilacién, requisitos minimos, eliminacion de calor, olores y humedad.
Instalaciones sanitarias, manejo de efluentes, cadmaras sépticas, ventilacion y
desagies cloacales. Tratamiento de residuos orgdanicos, clasificacidon, manipulacién
y destino final.



Asignatura: Produccion Vegetal I: Hortalizas
Ubicacion: 4° aiio

Contenidos basicos

Clasificacion de especies horticolas

a) Segun las principales familias: Cruciferas, Solanaceas, Lilidceas, Leguminosas,
Gramineas, Umbeliferas, Cucurbitdceas, Rosaceas, Compuestas, Quenopodiaceas.
Caracteristicas principales de cada familia.

b) Segun 6rganos de cosecha: de raiz de hoja, de tallo, de yema, de inflorescencia, de
fruto y de semilla.

c) Segun ciclos bioldgicos de la planta: Especies de desarrollo primavero-estival, de
otofio-invernal. Adaptacidn de las distintas variedades a las condiciones climaticas,
plasticidad.

Aspectos econdmicos y sociales de la produccion de hortalizas en la region y en
el pais.

Principales producciones regionales y nacionales, sus caracteristicas. Distribucion
geografica de la produccién. Principales mercados (internos y externos) de destino de la
produccion horticola. Tipos sociales involucrados en los procesos de produccion horticola.
Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccién horticola.

Planificacion de la produccion de hortalizas.

Criterios para la seleccién de especies horticolas a producir y tecnologia a utilizar.
Recursos disponibles de clima, agua, suelo, bienes de capital y mano de obra. Plan de
cultivos y rotaciones.

Laboreo del suelo.

Objetivos del mismo y relacidn con las condiciones agroecolégicas y del cultivo. Manejo
del suelo y el agua. Sistemas de riego, sistematizacion del suelo para el riego y drenaje.
Herramientas e implementos que se utilizan. Criterios de seleccién de herramientas,
equipos e implementos, efecto en el suelo y las plantas. Interpretacion de estudios
planialtimétricos y trazado de curvas de nivel. Medidas de seguridad y conservacion de
los recursos. Conduccién de tractor y/o de animales de trabajo. Regulacion,
aprestamiento y calibracién de equipos e implementos de labranza (arado de discos,
rastra de dientes, motocultivador) y pulverizadora de mochila.

Uso de los agroquimicos en las distintas etapas del proceso de produccion de
hortalizas.

Clasificacion segun efecto (sistémico y de contacto) y momento de aplicacién.
Herbicidas, insecticidas, acaricidas, fungicidas, bactericidas, roedenticidas. Dosificacion,
uso, precauciones, medidas de seguridad para el transporte, uso y almacenamiento.
Tiempos de carencia. Primeros auxilios en caso de intoxicacién. Normativas relacionadas
con la proteccidn del medio ambiente. Interpretacidn de la informacion de los
membretes. Efecto de los herbicidas, insecticidas, fungicidas y fertilizantes en las plantas
y en el medio ambiente. Proteccion de personas y medio ambiente.

Identificacion de malezas, insectos y enfermedades.

Métodos para la identificacién de las malezas e insectos mas comunes en la regién.
Métodos para la identificacion de las enfermedades mas comunes en la regidon y sus
agentes causales (hongos, virus y bacterias). Sintomas de ataque por plagas.
Sintomatologia de las enfermedades. Medidas preventivas. Control quimico y mecanico
de malezas, insectos y enfermedades durante las distintas etapas del proceso de
produccion de hortalizas (previos a la siembra o transplante, en almacigos y a campo).



Criterios para la seleccidon de productos y dosis. Aplicacién, accidn de los picos, abanico
de aspersién, tamafo de gotas. Transporte, almacenamiento y uso de herbicidas.

Determinacion de umbral de dafos por plagas y enfermedades.

Técnicas de obtencidon de muestras: utilizacién de trampas y cebos. Preparacién de
muestras para el laboratorio de insectos y partes dafiadas de plantas. Interpretacion de
informes de identificacion de malezas, plagas y enfermedades.

Proceso de germinacion en las especies horticolas.

Etapas y requerimientos. Dormicién. Genética de las principales especies horticolas:
hibridos y variedades. Reproduccion y multiplicacidon. Analisis e interpretacion del poder
germinativo y vigor de las semillas.

Manejo de almacigos.

Preparacion del suelo, manejo de las herramientas mas comunes. Sistemas de riego y
drenaje del almacigo. Desinfeccidn del suelo, productos y dosis a utilizar. Criterios a
tener en cuenta para la seleccion de variedades. Determinacion de la densidad de
siembra. Interpretacion de andlisis de suelos. Fertilizaciéon del almacigo, preparacién y
uso de abonos orgdnicos. Métodos de siembra. Construccién de instalaciones sencillas
para proteccion de los almacigos. Seguimiento del estado fisioldgico y sanitario de las
plantas en almacigo, cuidados generales. Control y registro de las actividades realizadas
en la etapa productiva.

Siembra directa y transplante de especies horticolas.

Métodos de siembra directa y transplante de especies horticolas. Criterios de seleccién
de semillas, plantines y otras partes vegetales aptas para la multiplicacion.
Determinacion de la densidad de siembra y plantacién. Desinfeccion de semillas,
plantines y otras partes vegetales a implantar. Control de malezas e insectos antes de la
siembra o transplante. Regulacién, aprestamiento y calibracién de sembradoras vy
transplantadoras. Control y registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Instalaciones para la produccion horticola.

Instalacidon de espalderas, tutores y cobertura plastica. Funcion de los distintos medios
de conducciéon y proteccion. Manejo de cultivos horticolas bajo cobertura plastica,
sistemas de fertilizacién, fertirrigacién y riego por goteo. Control del microambiente en el
invernadero. Fundamentos y técnicas del cultivo de especies horticolas en hidroponia.
Disefo y construccidn de instalaciones horticolas.

Conduccion del cultivo implantado.

Control mecadnico de malezas. Regulacidn, aprestamiento vy calibracién del
motocultivador, carpidora y pulverizadora de mochila y/o arrastre. Seguimiento del
estado fisioldgico y sanitario de las plantas en campo. Cuidados y labores generales,
aporques, podas, ataduras, despuntes, desbrotes, raleos. Sistemas y técnicas de riego y
drenaje. Interpretacién de estudios edafoldgicos. Determinacion de necesidades de
nutrientes, criterios de seleccién de fertilizantes y dosis a aplicar, métodos de
fertilizacién. Control de malezas, plagas y enfermedades. Control y registro de las
actividades realizadas en la etapa productiva.

Planificacion y realizacion de las actividades de cosecha y post-cosecha.

Muestreo para estimacién de rendimientos. Momento dOptimo de cosecha. Labores de
cosecha, métodos mecanico y manual. Deteccién de pérdidas de cosecha, métodos de
correccion. Metabolismo de productos perecederos en la poscosecha. Distintas pautas del
mercado para la presentacién y control de sanidad y calidad de la produccion horticola.
Técnicas de clasificacion, tipificacién, acondicionamiento y embalaje de la cosecha.



Normas y estandares de calidad: tipificacion por tamafio, color, grado de madurez,
danos, formas, etc.

Organizacion y gestion de la huerta.

Formulacién del proyecto productivo de la huerta: criterios para la seleccién de especies
a cultivar, valoracidn de los recursos disponibles y necesarios. Metodologia para la
elaboracién del presupuesto de costos e ingresos de la produccién horticola. Evaluacion
de las necesidades de infraestructura, maquinaria, equipos, herramientas e implementos
para la huerta. Evaluacion de las necesidades de insumos para el proceso productivo.
Costos. Registros de los procesos productivos horticolas. Generacion de datos, utilizacidon
de planillas. Control y aplicaciéon de las normas de seguridad e higiene en el proceso de
produccion horticola. Disposicion de residuos, proteccién de personas y medio ambiente.
Medidas de conservacidon del medio ambiente. Formas no tradicionales de control de
plagas, enfermedades y malezas. Comercializacién de los productos horticolas.
Interpretacion de datos del mercado. Evaluacidon de los resultados de la produccién
horticola, rendimientos e indices de productividad. Evaluacién de la sanidad y calidad de
los productos obtenidos. Ingresos netos de la actividad.

Asignatura: Produccion Animal I Cerdos
Ubicacion: 4° aiio

Contenidos basicos
Proyecto de produccion de cerdos
= Programa de gestion del criadero.
= Indicadores del rumbo de la explotacion.

Aspectos sociales y econdmicos de la produccion porcina en la region y en el
pais

= Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccidn porcina.

= Analisis de la situacién econémica en la produccién porcina.

Sistemas de produccion porcina

= Distintos sistemas de produccion porcina.

= Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccion.

= Concepto de manejo en confinamiento, “todo adentro”, “todo afuera”.

= Indices productivos en los diferentes sistemas de produccién porcina.

= Manejo de las planillas y datos a registrar.

= Interpretacion, analisis y calculo de la informacion relevada.

= Parametros a considerar para las recorridas diarias en diferentes sistemas de
producciéon: evaluacién de la oferta de agua, registros periddicos de caudal por
chupete, evaluacion de la oferta y consumo de alimentos, limpieza de las
instalaciones, etc.

Registro e identificacion de los cerdos
= Legislacién vigente en marcas y sefales, en el ambito nacional, provincial y
municipal.
= Registro e identificacién de animales (caravanas, tatuajes, australiano, chips).
Ventajas y desventajas de cada uno.
= Planillas de seguimiento, método de registro.

Categorias de porcinos
= Criterios reproductivos, alimenticios y sanitarios. Técnicas para su agrupamiento
(edad, peso, destino).



Anatomia, fisiologia y etologia de los porcinos

Fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra.

Ciclo estral: fisiologia hormonal, signos primarios y secundarios del celo, deteccién
de celos, su importancia en la gestion de la explotacién porcina.

Sincronizacién e induccidon de celos: métodos hormonales y no hormonales.
Métodos hormonales: vias de aplicaciéon (implantes, inyectables, dispositivos
intravaginales), tipos de hormonas, combinaciones. Precauciones y riesgos a
considerar.

Métodos no hormonales: destete temporario, precoz, efecto macho, flushing
alimenticio.

Razas y cruzamientos

Razas porcinas. Caracteristicas principales, lineas maternas y paternas.
Cruzamientos, hibridos.

Importancia de la mansedumbre en la reproduccién.

Interpretacion de catalogos de centros proveedores de reproductores.

Valoracion fenotipica de reproductores: Caracteristicas de las diferentes regiones
corporales.

Evaluacién del estado corporal, aplomos normales, comportamiento animal,
iniciativa y agresividad de los machos frente a las hembras en celo, escala social,
monta, desenvainado, penetracién, eyaculacion.

Categorias e identificacién de los/as reproductores.

Conceptos de fertilidad, facilidad de parto, aptitud materna.

Seleccion de reproductores/as por recomendacion del profesional veterinario.

Técnicas reproductivas

Importancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral y por
inseminacion artificial).

Eleccién y manejo de reproductoras para el servicio.

Valoracion fenotipica de reproductores: caracteristicas de las diferentes regiones
corporales, evaluacién del estado corporal, aplomos normales, comportamiento
animal.

Evaluacién de la monta, normalidad anatémica de pene y prepucio.

Manejo de la reproduccién con verraco en los diferentes sistemas de produccién.
Manejo de la reproduccién por inseminacién artificial. Técnicas de adiestramiento
de verracos, extraccion de semen, procesamiento del semen y siembra.

Diagnéstico de gestacion, importancia del padrillo como detector de prefiez.
Importancia econdmica del diagndstico precoz. Distintos métodos.

Sujecion y volteo de porcinos

Métodos de contencidn, utilizacién de mordaza, cepo, sogas, maneas.
Método de volteo.
Normas de seguridad para personas y animales.

Gestacion, parto y lactancia

Fisiologia de la gestacion, duracién, etapas, requerimientos nutricionales, cantidad,
calidad, estado fisico y suministro de alimentos y agua a la hembra gestante.

Edad embrionaria, cambios normales con el avance de la gestacién.

Evaluaciéon de la cerda gestante y valoracion de su estado corporal.

Precauciones a considerar en el manejo y practicas semioldgicas de la hembra
gestante.

Fisiologia del parto, etologia de la cerda por parir.

Atencién del parto en jaulas parideras, tiempos de duracién normal. Criterios de



intervencion, metodologia de asistencia, medidas de seguridad e higiene para el
operador y los animales.

Requerimientos de los lechones. Manejo del recién nacido.

Fisiologia de la lactancia. Anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria.
Manejo de la cerda en lactancia, valoracién de su estado corporal.

Manejo sanitario de los cerdos e instalaciones

Aspecto y estado corporal.

Pautas de higiene en el manejo de los cerdos y las instalaciones.

Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria, cardiaca,
aspecto y estado de los cerdos.

Signos vitales: posicion de la cola, coloracion de la piel, estado de los ojos,
respuesta frente a estimulos.

Profilaxis: vacunaciones, aplicaciones y fundamentos.

Accidén de los inmundgenos y medicamentos en el organismo.

Concepto de dosis.

Diluciones, soluciones y calculo de dosis de antiparasitarios internos y externos.
Manejo de medicamentos, seguridad para el operador y para el animal,
contraindicaciones, riesgo ambiental.

Normas para la preparacién y manipulacién de medicamentos y vacunas.

Cadena de frio.

Vias y formas de aplicacion de zooterapicos.

Infeccion, infestacion, fumigacién, desinfeccion. Manejo de animales e
instalaciones.

Utilizacién de desinfectantes.

Drogas utilizadas, antagonismos, sinergismos, resistencia, riesgos por utilizacién
inadecuada para el animal, las personas y el medio ambiente.

Cuarentena, fundamento e importancia.

Identificacidon, aislamiento y manejo de animales enfermos.

Condiciones de las instalaciones para el aislamiento.

Observacion, seguimiento y registro de los animales enfermos.

Normas de prevencidn para animales sanos.

Primeros auxilios de personas y animales.

Enfermedades de los cerdos

Etiologia de las enfermedades porcinas: bacterianas, virales, parasitarias,
micoéticas y nutricionales.

Enfermedades que atacan a las diferentes categorias de porcinos en los distintos
sistemas de produccion, métodos de prevencion (sindrome
mastitis/metritis/agalaxia, podales, sindrome diarrea, clostridiales, peste porcina,
parasitosis internas y externas).

Enfermedades zoondticas (brucelosis, leptospirosis, tuberculosis, hidatidosis,
triquinosis, carbunclo) y su prevencién.

Principales sintomas y signos de enfermedades del aparato respiratorio, aparato
digestivo y sistema nervioso de los cerdos.

Enfermedades preponderantes en cada regidon, métodos de prevencion.

Legislacion sanitaria, medio ambiental y normas de seguridad

Legislacion vigente en el ambito nacional y regional, en planes de erradicacién y
control de enfermedades de animales de produccién, trabajo y compaiiia.
Legislacion vigente para la utilizacion de hormonas en el ambito nacional, del
Mercosur y otros mercados. Riesgos para la salud humana y animal, consecuencias
de su mala utilizacién, procesamiento de los residuos.

Tratamiento de efluentes: legislacidn en el ambito nacional, provincial y municipal.



= Compostage, riesgo ambiental.
= Normas de seguridad e higiene nacionales, provinciales, municipales vy
reglamentaciones de las ART para las plantas elaboradoras de alimentos.

= Impacto ambiental de los materiales e insumos utilizados en la elaboracién de
alimentos.

Plan sanitario

= Plan sanitario: recursos humanos profesionales zonales, estructura general.
Costo sanitario. Ejecucidon de tratamientos.
Criterios de implementacion del plan sanitario con otras practicas semioldgicas.
Instrumental requerido para la implementacion del plan sanitario: regulacion,
limpieza, mantenimiento y utilizacién.
Interpretacion y valoracion de indicaciones establecidas en los prospectos de los
agroquimicos y zooterapicos.
Cronograma de practicas sanitarias.

Sanidad en la gestacion y el parto

= Anormalidades mas comunes en la gestacién: aplomos, abortos, pérdidas, estado
corporal de los animales.

= Sanidad en el preparto, aplicacion de bioldgicos y otros zooterapicos, precauciones,
control de la ubre, manejo del edema.

= Normas de higiene para la atencién del parto y posparto.

= Caracteristicas de los loquios puerperales (normales y anormales). Criterios para la
determinacion de consulta al profesional veterinario.

Muestreo
= Técnicas de obtencién de muestras de sangre, materia fecal e hisopados.
= Técnicas de obtencién de muestras de agua, suelo y alimentos.
= Obtencidn, acondicionamiento y remision de muestras al veterinario.

= Normas de seguridad e higiene personales y medioambientales para la toma de
muestras y otros manejos sanitarios.

= Utilizacién, higiene y mantenimiento del instrumental.

Alimentos, componentes y funciones
= Alimento, alimentacidn, caracteristicas basicas de cada alimento de acuerdo a su
valor nutritivo (energéticos, proteicos, fibrosos).
Componentes de los alimentos: proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales,
vitaminas, agua. Funciones en el organismo animal.
Componentes de una racion.
Elementos que aportan los diferentes componentes de las raciones.
Fundamento de las mezclas.

Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.

Requerimientos nutritivos de los porcinos
= Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes
categorias animales en crecimiento, mantenimiento, terminacién y reproduccion.
= Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.

Materias primas para la elaboracion de alimentos
= Materias primas para elaboracién de balanceados y especificamente para la
alimentacién de cerdos, de origen vegetal y animal.
= Nucleos vitaminicos y minerales.
= Condiciones de almacenamiento de las materias primas.
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Premezclas

Control de las premezclas, humedad, vencimiento, limpieza, tiempo de mezclado.
Control de stock, humedad, vencimiento, limpieza, ingresos y egresos de insumos
a la planta.

Calculo y preparacion de raciones

Interpretacion de férmulas expresadas en diferentes unidades.

Determinacion de raciones en funcion de su costo, calidad y retorno econémico.
Tipos de raciones: a) liquidas (sopas); b) sdlidas (pellets, harinas).

Calculo de raciones: a) raciones a utilizar para cada categoria de animales; b)
alimento por animal de cada categoria.

Preparacion de raciones en forma manual y mecanica (molido, aplastado, partido,
picado, mezclado de los diferentes componentes). Pesaje de los componentes.
Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.

Manejo nutricional

Manejo nutricional, frecuencia de alimentacién, consumo, digestibilidad, indices de
conversion.

Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control de
ganancia de peso, manejo de tablas de alimentacidn, utilizacién de programas
informatizados de alimentacién.

Rutina de alimentacién, su importancia.

Evaluacién del consumo. Confeccidn de planillas de productividad.

Suministro de raciones: a) a voluntad (manual, automatica) tipos de comederos,
superficie lineal de comedero por animal, higiene de los comederos. b) restringida,
tipos de comederos, superficie lineal de comedero por animal, higiene de los
comederos.

Rutina de alimentacién, su importancia.

Reconocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con
aptitud nutritiva para el ganado porcino y de utilizacién en la zona.

Equipos para la alimentacion y elaboracion de alimentos

Requerimientos de implementos e instalaciones para el suministro y la distribucion
de raciones.

Maquinaria e implementos utilizados en la elaboracion de alimentos, su manipulacion
y mantenimiento. Estructuras para silos, carros para racionar, mixer, moledoras,
aplastadoras.

Chequeo de los instrumentos.

Prevision de alimentos

Alternativas de utilizacidn real de los recursos forrajeros en la produccion porcina:
a) nutrientes (vitaminas y minerales); b) como recurso econdmico; c) para
utilizacién en el propio criadero.

Concepto de rotacidon del criadero para utilizacion de pastoreos y por manejo
sanitario.

Especies forrajeras naturales e implantadas.

Ciclo de produccion de las especies forrajeras. Método de calculo de produccion vy
variaciones de la calidad nutricional.

Cereales: almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales utilizados,
controles periddicos de calidad para la alimentacién; contaminantes, niveles
normales. Formas de almacenamiento, suministro, costos.

Impacto ambiental de los materiales utilizados en la elaboracién de alimentos.
Registro de produccidn y destino de los alimentos elaborados.
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Instalaciones

= Alambrados (perimetrales, divisorios fijos y suspendidos, eléctricos), otros
materiales para delimitar parcelas y contener animales.

Manga: generalidades, uso y funcionamiento.

Corrales de aparte, huevo, lazareto y otros: generalidades, uso y funcionamiento.
Cargador: uso y funcionamiento.

Aguadas, tipo segun regiones y bases de su funcionamiento. Calculo y estimacién
de necesidades.

Comederos: distintos tipos.

Balanzas, tipos y funcionamiento.

Comercializacion

= Conocimiento del peso de cada categoria.

Control de peso.

Categorias y formas de comercializacion.

Rendimiento y clasificacidn por porcentaje de magro. Valores aceptables para cada
sistema de produccién porcina.

Mercados formadores de precios externos, nacionales, locales, regionales,
diferencias por fletes.

Implementos a utilizar para el arreo y carga de los cerdos.

Elementos que deterioran la calidad de la carne porcina (picana).
Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte. Estrés, agua, comida,
distancia, horario de transporte. Definicion y calculo del desbaste.

Legislacion nacional, provincial y municipal para el transporte de hacienda porcina.

Asignatura: Maquinas, equipos e implementos agropecuarios
Ubicacion: 5° aifo

Contenidos basicos

Potencia. Cupla. Regimenes de fuerza, trabajo y velocidad; unidades de medida.
Dinamometria de rotacion y traccién. Resistencia a la rodadura y patinamiento.
Materiales de construccion de maquinaria y equipos. Plasticos, acero, madera,
aleaciones, fundiciones. Formas de trabajo de los materiales.

Mecanismos comunes. Transmision de movimientos: ruedas dentadas y cadenas;
poleas y correas; bielas y manivelas; transmisiones hidraulicas.

Lubricacién. Funciones de la lubricacion. Aceites, grasas y otros tipos de lubricantes.
Motores de combustidn interna. Motores nafteros, diesel y a gas comprimido. Partes
constitutivas y funcionamiento. Ciclo. Sistemas de transmisién. Toma de fuerza.
Lubricacién. Enfriado y refrigerantes. Sistema eléctrico. Arranque. Sistemas de admision.
Alimentacion. Carburacion. Distintos sistemas de filtro de aire. Rodamientos.

Motores eléctricos. De corriente alterna y continua. Constitucidon, funcionamiento y
mantenimiento.

Combustibles. Caracteristicas, tipos, almacenaje. Consumo de combustible.
Rodamientos en vehiculos, maquinas autopropulsadas e implementos. Neumaticos,
orugas y otros. Partes constitutivas y su mantenimiento.

El tractor; funciones, tipos, componentes y funcionamiento. Otras maquinas
autopropulsadas: cosechadoras, pulverizadoras, regadoras, arrolladoras,
desmalezadoras y otras; tipos y caracteristicas; Implementos agricolas; tipos y
caracteristicas.

El taller de mantenimiento y reparaciones mecanicas. Caracteristicas edilicias que debe
reunir. Distribucion de los espacios. Equipamiento general. Las maquinas y herramientas
del taller, su mantenimiento y operacién. Seleccién de tecnologia apropiada: perfil
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productivo de la explotacidon, nivel tecnoldgico y posibilidades financieras. Criterios para
valorar el estado de las maquinas, equipos y herramientas, conveniencia de su
sustitucion.

= La mecanizacion agraria en la Argentina. Impacto econdmico y social de la
mecanizacién agricola.

= Plan de actividades del taller. Criterios para la determinacidn de necesidades de
asesoramiento técnico y profesional acerca de las caracteristicas, funcionamiento,
mantenimiento y reparaciones mecanicas del parque automotor, maquinaria, equipos e
implementos de la explotacién agropecuaria y del taller. Costos totales anuales del
taller: insumos, mano de obra, amortizacién y conservacién de maquinaria y equipos.

= QOrganizacion y gestién del taller de mantenimiento y reparaciones mecanicas. Gestion
para la adquisicion de insumos y bienes de capital para el taller: Relevamiento de
proveedores, precios y calidades. Factores a considerar para la comparacién de las
distintas ofertas. Analisis de las ventajas y desventajas del usufructo compartido de
maquinaria y equipos de la explotacién agropecuaria y de las instalaciones del taller.
Evaluacién de la incidencia de problemas de mantenimiento y reparacion en la marcha
de los procesos productivos. Criterios para la evaluacidn del rendimiento de la
maquinaria y equipos de la explotacion y del taller de mantenimiento y reparaciones
mecanicas. Criterios econdmicos, ambientales y de seguridad para el almacenamiento
de insumos y el resguardo de la maquinaria, equipos y herramientas del taller y la
explotacion agropecuaria. Criterios de eficacia para la determinacion de la realizacion de
las tareas de mantenimiento y reparacion. Métodos de registro para los diferentes
servicios a maquinas e implementos. Calculo de costos operativos y rendimientos de la
maquinaria y mano de obra. Métodos de control de stock de insumos. Evaluacion de la
incidencia de problemas de mantenimiento y reparacidon en la marcha de los procesos
productivos. Criterios para la evaluacién del rendimiento de la maquinaria y equipos de
la explotacion y del taller de mantenimiento y reparaciones mecanicas.

= Normas de seguridad e higiene en el taller. Almacenamiento de productos toxicos y
potencialmente tdéxicos. Tratamiento de efluentes. Tratamiento, almacenamiento vy
reciclaje de los productos de deshecho del taller. Botiquin sanitario: su composicion.

Asignatura: Produccion Vegetal II: Vivero
Ubicacion: 5° aifo

Contenidos basicos

Clasificacion y reconocimiento de especies arbodreas y arbustivas cultivadas

a) Segun las principales familias botanicas.

b) Segun forma de multiplicacidon: por semilla, estaca, injerto, acodo, barbado, bulbo y
otras.

c) Segun porte: arbdreas y arbustivas.

d) Segun utilizacion: frutales, forestales, aromaticas y ornamentales.

Aspectos economicos y sociales de la produccion de plantas en vivero en la
region y en el pais

Principales producciones regionales y nacionales, sus caracteristicas. Distribucion
geografica de la produccién. Principales mercados internos y externos de destino de la
produccion. Actores sociales involucrados en los procesos de produccién de plantas en
vivero. Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccion.

Fisiologia vegetal aplicada a los procesos de poda, injerto y enraizamiento
Fotosintesis, respiracidon y transpiraciéon. Requerimientos para floracién y fructificacién.
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Dormicion. Absorcién y traslado de nutrientes. Reguladores de crecimiento. Influencia de
las condiciones climaticas en el comportamiento de las plantas y sus distintos procesos
bioldgicos. Desérdenes y alteraciones fisioldgicas, reconocimiento de sintomas.

Criterios para la seleccion de especies a producir y tecnologia a utilizar
Recursos disponibles de clima, agua, suelo, bienes de capital y mano de obra, demanda
en el mercado. Criterios formativos tenidos en cuenta en la seleccién.

Planificacion de la produccion en el vivero
Plan de cultivos, cronograma de actividades, distribucion de sitios e instalaciones,
rotaciones. Relaciones con el plan productivo de la explotacién.

Procesos de propagacion

Formas sexuales y asexuales de propagacién. Etapas y requerimientos de las diferentes
formas de propagacién. Genética de las principales especies cultivadas en vivero.
Distincidon entre variedad e hibridos. Criterios para multiplicar o reproducir. Seleccién y
propagacién asexual. Andlisis e interpretacidon del poder germinativo y vigor de las
semillas.

Laboreo del suelo

Objetivos y relacion con las condiciones agroecoldgicas y los requerimientos de los
cultivos. Manejo del suelo y el agua. Sistemas de riego, sistematizacion del suelo para el
riego y drenaje. Caracteristicas y funciones de las herramientas e implementos que se
utilizan, criterios de seleccidon de herramientas, equipos e implementos, efecto en el suelo
y las plantas. Interpretacién de estudios planialtimétricos para el trazado de curvas de
nivel. Medidas de seguridad y conservacidn de los recursos. Conduccién de tractor y/o de
animales de trabajo. Regulacién, aprestamiento y calibracion de equipos e implementos de
labranza (arado, rastra de discos, rastra de dientes, motocultivador) y pulverizadora de
arrastre y mochila.

Identificacion y control de malezas, plagas y enfermedades

Métodos para la identificacion de las malezas, insectos, enfermedades y plagas mas
comunes en la regién. Control quimico, manual y mecanico de malezas, plagas y
enfermedades durante las distintas etapas del proceso de produccidon de plantas en
vivero. Criterios para la seleccién de productos y dosis. Aplicacidn, accién de los picos,
abanico de aspersiéon, tamano de gotas. Formas no tradicionales de control de plagas,
enfermedades y malezas.

Determinacion de umbral de danos por plagas y enfermedades. Técnicas de
muestreo: utilizacidon de trampas y cebos. Preparacién de muestras de insectos, agentes
causales de enfermedades y partes dafiadas de plantas para el laboratorio.
Interpretacion de informes de identificacion de malezas, plagas y enfermedades.

Uso de los agroquimicos en las distintas etapas del proceso de produccion
Clasificacion segun efecto (sistémicos y de contacto) y momento de aplicacion.
Herbicidas, insecticidas, acaricidas, fungicidas, bactericidas, roedenticidas. Dosificacién,
uso, precauciones, medidas de seguridad para el transporte, uso y almacenamiento.
Tiempos de carencia. Primeros auxilios en caso de intoxicacién. Normativas relacionadas
con la proteccion del medio ambiente. Interpretacién de la informacién de los
membretes. Transporte, almacenamiento y uso de agroquimicos. Efecto de los
insecticidas, fungicidas, herbicidas y fertilizantes en las plantas y en el medio ambiente.
Proteccion de personas y medio ambiente.

Manejo de almacigos
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Criterios para determinar la orientacion y ubicacion del almacigo. Preparacion del suelo,
utilizacién, funciones y técnicas de manejo de las herramientas manuales. Sistemas de
riego y drenaje del almacigo. Desinfeccion del suelo, productos y dosis a utilizar.
Criterios a tener en cuenta para la seleccién de especies y variedades. Determinacion de
la densidad de siembra. Interpretacién de analisis de suelos. Fertilizacién del almacigo,
preparacién y uso de abonos organicos. Métodos de siembra. Construccién de
instalaciones sencillas para proteccion de los almacigos. Control de malezas, plagas y
enfermedades. Seguimiento del estado fisioldgico y sanitario de las plantas en almacigo,
cuidados generales. Control y registro de las actividades realizadas en la etapa
productiva.

Repique

Métodos de transplante o repique de especies del vivero. Criterios de seleccion de los
plantines y otras partes vegetales aptas para la multiplicacién. Determinacién de la
densidad de plantacién en el vivero. Poda de raices. Desinfeccién de plantines y otras
partes vegetales a implantar. Control de malezas e insectos antes del repique. Control y
registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Instalaciones del vivero

Instalacidon de espalderas, tutores y cobertura plastica. Funcion de los distintos medios
de conduccién y proteccion. Distintos tipos de reparos e invernaculos, requerimientos
climaticos de las especies y recursos disponibles. Manejo de invernaderos, sistemas de
fertilizacién, fertirrigacion y riego por goteo. Control del microambiente en el
invernadero, relacién con las condiciones climaticas, mediciones atmosféricas dentro del
invernaculo. Disefo y construccidn de instalaciones del vivero.

Conduccion del vivero a campo

Distintos tipos de injerto. Podas de formacion y limpieza. Poda de raices. Poda de
fructificacién. Control quimico, mecdnico y manual de malezas. Control de plagas y
enfermedades. Regulacién, aprestamiento y calibracién del motocultivador, pulverizadora
de mochila y/o arrastre. Seguimiento del estado fisioldgico y sanitario de las plantas.
Cuidados y labores generales, aporques, podas de limpieza, ataduras, despuntes,
desbrotes, raleos. Sistemas y técnicas de riego y drenaje. Interpretacidn de estudios
edafologicos. Determinacion de necesidades de nutrientes, criterios de seleccidon de
fertilizantes y dosis a aplicar, métodos de fertilizacién. Control y registro de las actividades
realizadas en la etapa productiva.

Planificacion de las actividades de extraccion y acondicionamiento de plantas.
Muestreo para estimacién de rendimientos. Momento Optimo de extraccién. Distintas
pautas del mercado para la presentacién y control de sanidad y calidad de la produccion
de plantas de vivero. Técnicas de clasificacidn, tipificacion y acondicionamiento de los
productos. Normas y estandares de calidad.

Organizacion y gestion del vivero.

Formulacién del proyecto productivo del vivero, criterios para la seleccién de especies a
cultivar, valoracion de los recursos disponibles y necesarios. Metodologia para la
elaboracidn del presupuesto de costos e ingresos de la produccién de plantas en vivero.
Evaluacion de las necesidades de infraestructura, maquinaria, equipos, herramientas e
implementos para el vivero. Evaluaciéon de las necesidades de insumos para el proceso
productivo. Factores que intervienen en el almacenamiento de insumos, medidas de
seguridad. Formas asociativas para la adquisicion de insumos. Andlisis de la oferta.
Costos. Registros de los procesos productivos del vivero. Generacidon de datos, utilizacién
de planillas. Calculos de productividad de los recursos productivos y de la mano de obra.
Control y aplicacidon de las normas de seguridad e higiene en el proceso de produccién
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del vivero. Disposicién de residuos, proteccion de personas y medio ambiente. Medidas
de conservacion del medio ambiente. Legislacion internacional, nacional y provincial para
el transporte, almacenamiento y uso de productos agroquimicos. Comercializacién de los
productos del vivero. Interpretacion de datos del mercado. Formas asociativas para el
transporte y comercializacién. Evaluacién de los resultados de la produccion,
rendimientos e indices de productividad. Evaluacion de la sanidad y calidad de los
productos obtenidos. Ingresos netos de la actividad.

Asignatura: Produccion Vegetal III: Forrajes
Ubicacion: 5° afo

Contenidos basicos

Clasificacion de las especies forrajeras y pasturas

Segun sean: naturales o implantadas; monofiticas, bifiticas o polifiticas; anuales o
perennes, de produccion otono-inviernal o primavero-estival. Poder de recuperacion,
adaptacién a las condiciones climaticas.

Formas de aprovechamiento forrajero

Tipos de aprovechamiento forrajero. Identificacién de las especies claves en los
pastizales naturales, de las principales especies implantadas en sus diferentes estados
vegetativos y reproductivos. Oferta forrajera: métodos de calculo segun tipo de forraje y
especies. Cadena forrajera. Valor nutricional de los forrajes en funcion de su estado
vegetativo y de preparacion (henificado, ensilado) y del tipo y categorias de ganado.
Variaciones segun las etapas evolutivas de las plantas.

Aspectos econdmicos y sociales de la produccion de forrajes en la region y en el
pais

Principales mercados (interno y externo) de destino de la produccién de forrajes. Tipos
sociales involucrados en los procesos de produccion de forrajes; formas de organizacion
del trabajo. Rol de organismos e instituciones estatales del orden nacional y provincial.

Planificacion de la produccion de forrajes

Elaboracion del proyecto productivo, caracterizacion de los recursos naturales, humanos
y econdmicos disponibles y necesarios. Cronograma anual de actividades, proyecciéon de
costos e ingresos.

Uso del suelo

Interpretacion de mapas y analisis del suelo, capacidad y retencidén hidrica, muestreo de
suelos. Criterios de seleccion de implementos de labranza, efecto en el suelo y las
plantas; rol del cultivo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de
labranza convencional y conservacionista. Barbecho: criterios para establecer duracién
(climaticos, especie y variedad a cultivar, presencia de plagas, enfermedades vy
malezas); influencia de la duracion del barbecho en el comportamiento de las especies
forrajeras. Regulacidn, aprestamiento y calibracién de equipos e implementos de
labranza.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacion, prevenciéon y control de las variedades, que afectan a las
especies forrajeras, mas comunes en la regiéon; métodos no tradicionales de control.
Determinacion del umbral de dafios por plagas y enfermedades. Sistemas de monitoreo
y muestreo. Criterios para el uso de agroquimicos, medidas de seguridad. Medios
alternativos de control de plagas.

16



Fenomenos climaticos adversos
Sequias, heladas e inundaciones; métodos de prevencion y mitigacién de dafios por
fendmenos climaticos adversos.

Conduccioén de los cultivos

Criterios para la seleccion de especies y variedades. Proceso de germinacion en las
especies forrajeras; tratamiento de semillas. Preparacion del suelo, siembra y cuidados
culturales. Desarrollo y fisiologia de las principales especies de forrajes’. Protecciéon de
los cultivos. Control mecanico de malezas. Regulacion, aprestamiento y calibracién de la
desmalezadora, cultivadora y pulverizadora de mochila y/o arrastre. Seguimiento del
estado fisioldgico y sanitario de los cultivos. Determinacidn de necesidades de
nutrientes, criterios de seleccién de fertilizantes y dosis a aplicar, métodos de
fertilizacién. Cuidados y labores generales Control y registro de las actividades realizadas
en la etapa productiva.

Cosecha y aprovechamiento de especies forrajeras.

Pastoreo directo, verdeos de invierno y de verano, corte y ensilado y/o henificacidn,
enfardado emparvinado y arrollado para consumo propio y/o venta, cosecha de granos
para forraje. Muestreo para estimacion de rendimientos. Momento oportuno para el
corte. Acondicionamiento del forraje cortado. Momento éptimo de cosecha y/o pastoreo
u aprovechamiento de areas forrajeras; criterios a tener en cuenta para el momento y
método de cosecha y/o aprovechamiento; planificacion de las actividades. Cosecha
mecanica de granos forrajeros. Deteccién de pérdidas de cosecha, métodos de
correccion. Almacenamiento de granos forrajeros; metabolismo de productos ensilados y
henificados. Normas y estandares de calidad. Medidas de control y proteccidon sanitaria
de silos y forraje henificado.

Proyecto de produccion de forrajes
Objetivos del proyecto; caracterizacion de los recursos necesarios y disponibles;
tecnologia a adoptar; cronograma de actividades. Proyeccidén de costos e ingresos.

Organizacion y gestion de la produccion de forrajes

Adquisicién de insumos y comercializacion de forrajes en sus distintas formas.
Evaluacion de los procesos y resultados de la produccion. Control y aplicacion de las
normas de seguridad e higiene en el proceso de produccién de forrajes. Evaluaciéon de
los resultados de la produccién. Control y aplicacion de las normas de seguridad e
higiene en el proceso de produccion.
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CONTENIDOS DEL CAMPO DE

Asignatura: Produccion Animal II
Ubicacion: 5° aiio

Opcion 1: Produccion de ovinos
Contenidos basicos

Proyecto de produccion de ovinos para diferentes propositos (carne, lana y
leche)

= Programa de gestion de la explotacion.

= Indicadores del rumbo de la explotacion.

Aspectos sociales y economicos de la produccion ovina en la region y en el pais
= Minifundios.
= Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccion ovina.
= Analisis de la situacién econdmica en la produccién ovina.

Tipos de produccion de ovinos para carne, lana y leche
= Distintos sistemas de produccion ovina (carne, lana, leche).
= Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccion.
= Indices productivos en los diferentes sistemas de produccion ovina.
= Manejo de las planillas y datos a registrar.
= Interpretacion, analisis y calculo de la informacion relevada.
= Parametros a considerar para las recorridas diarias en diferentes sistemas de
produccion.

Instalaciones para la produccion de ovinos

= Alambrados (perimetrales, divisorios fijos y suspendidos, eléctricos), otros
materiales para delimitar parcelas y contener animales.
Manga generalidades, uso y funcionamiento.
Corrales de aparte, huevo, lazareto y otros, generalidades, uso y funcionamiento.
Cargador, uso y funcionamiento.
Aguadas, bebederos, tipos segun regiones y bases de su funcionamiento. Calculo y
estimacién de necesidades.
Comederos: distintos tipos.
Instalaciones para el ordefie y refrigeracién de la leche.

Registro e identificacion de los ovinos
= Legislacién vigente en marcas y senales, en el ambito nacional, provincial y
municipal.
= Registro e identificacion de animales (caravanas, tatuajes, chips). Ventajas vy
desventajas de cada uno.
= Planillas de seguimiento, método de registro.

Categorias de ovinos
= Criterios reproductivos, alimenticios y sanitarios. Técnicas para su agrupamiento
(edad, peso, destino, condicién corporal).

Anatomia, fisiologia y etologia de los ovinos.
= Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de los ovinos, comparacion con otros
rumiantes mayores.
= Anatomia y fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra.
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Ciclo estral: fisiologia hormonal, signos primarios y secundarios del celo, deteccion
de celos, su importancia en la gestion de la explotacién ovina.

Sincronizacién e induccién de celos: métodos hormonales y no hormonales.

= Hormonales: vias de aplicacion (implantes, inyectables, dispositivos
intravaginales), tipos de hormonas, combinaciones. Precauciones y riesgos a
considerar.

No hormonales: destete temporario, precoz, efecto macho, flushing alimenticio.
Comportamiento social de los ovinos productores de carne, lana y leche.

Razas y cruzamientos para los diferentes propdsitos productivos (carne, lana y
leche)

= Razas ovinas. Caracteristicas de las principales razas productoras de carne, lana y
leche. Cruzamientos.
Interpretacion de catalogos de centros proveedores de reproductores.
Valoracion fenotipica de reproductores: Caracteristicas de las diferentes regiones
corporales.
Evaluacién del estado corporal, aplomos normales.
Categorias e identificacién de los/as reproductores/as.
Conceptos de fertilidad, facilidad de parto, aptitud materna.

Técnicas reproductivas

= Importancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral y por
inseminacion artificial).
Eleccion y manejo de reproductoras para el servicio. Revizacion de moruecos.
Evaluacion de la monta, normalidad anatdmica de pene y prepucio.
Manejo de la reproduccién a campo.
Manejo de la reproduccién por inseminacién artificial.
Diagnodstico de gestacién. Importancia econdmica del diagnéstico precoz. Distintos
métodos.

Sujecion y volteo de ovinos
= Métodos de contencidn, cepo, sogas, maneas.
= Método de volteo.
= Normas de seguridad para personas y animales.

Gestacion, parto y lactancia

= Fisiologia de la gestacién, duracion, etapas, requerimientos nutricionales, cantidad,
calidad, condicion corporal y requerimientos de alimentos y agua a la hembra
gestante.

= Desarrollo embrionario, cambios normales con el avance de la gestacién.

= Evaluacion de la oveja gestante y valoracién de su estado corporal.

= Precauciones a considerar en el manejo y practicas semioldgicas de la hembra
gestante.

= Fisiologia del parto, comportamiento de las ovejas por parir.

= Atencion del parto, tiempos de duracién normal. Criterios de intervencién,
metodologia de asistencia, medidas de seguridad e higiene para el operador y los
animales.

= Requerimientos de los corderos. Manejo del recién nacido.

= Fisiologia de la lactancia. Anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria.

= Anatomia y funcionamiento del aparato digestivo de los lactantes.

= Manejo de la oveja en lactancia, valoracion de su estado corporal.

Ordeiie
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Desarrollo de una rutina de ordeifie manual o mecanico: a) higiene de la ubre; b)
estimulacién; c) prueba de primeros chorros; d) Colocacion de pezoneras; e)
extraccién de pezoneras en forma manual o mecanica; f) sellado de pezones; g)
Pruebas periddicas para la detecciéon de mastitis.

Rutina de lavado de los equipos e implementos para la obtencién, almacenamiento
y enfriado de la leche.

Dureza y potabilidad del agua. Detergentes de distinto tipo.

Normas de seguridad e higiene para el operador, los animales, las instalaciones, el
medio ambiente y la leche en la utilizacion de detergentes acidos, alcalinos y
desinfectantes.

Limpieza de la sala de ordefe, corral de espera, sala de maquinas, equipo de frio y
tratamiento de efluentes.

Mantenimiento primario de la maquinaria, ordefiadora, equipo de frio, grupo
electréogeno y otros.

Mantenimiento y limpieza de la bomba de vacio.

Cambio de lubricantes de diferentes bombas y motores.

Abastecimiento de combustibles.

Laboratorio de leche

Pruebas de Ilaboratorio de leche: a) En tambo: alcohol y condiciones
organolépticas; b) En laboratorio: materia grasa, unidades formadoras de colonias,
crioscopia, anillo en leche, urea, acidez en leche. Técnicas, fundamentos,
realizacidén e interpretacion.

Recria

Recria: Concepto, tipo de animal, (machos y hembras para posterior invernada o
reposicion), peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento diario de peso
vivo, cdlculo del aumento diario de peso, calculo de la conversién alimenticia,
calculo de produccion de Kg. de carne por animal y unidad de superficie,
instalaciones requeridas, tipo de alimentos. Distintos sistemas de recria,
requerimientos de los animales e instalaciones.

Terminacion

Concepto, tipo de animal, peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento
diario de peso vivo, calculo del aumento diario de peso, calculo de conversién
alimenticia, calculo de produccién de Kg. de carne por animal y unidad de
superficie, instalaciones requeridas, tipo de alimentos, destino de los animales
(reposicidn o consumo), caracteristicas del animal terminado para el mercado
interno o externo.

Manejo sanitario de los ovinos e instalaciones

Condicién corporal.

Pautas de higiene en el manejo de los ovinos y las instalaciones.

Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria y cardiaca,
aspecto y estado de los ovinos.

Signos vitales: coloracién de la piel, estado de los ojos, respuesta frente a
estimulos.

Profilaxis: vacunaciones, aplicaciones y fundamentos.

Accién de los inmundgenos y medicamentos en el organismo.

Concepto de dosis.

Diluciones, soluciones y calculo de dosis de antiparasitarios internos y externos.
Manejo de medicamentos, seguridad para el operador y para el animal,
contraindicaciones, riesgo ambiental.

Normas para la preparacion y manipulacion de medicamentos y vacunas.
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Cadena de frio.

Vias y formas de aplicacion de zooterapicos.

Infeccién, infestacion, fumigacién, desinfeccidon. Manejo de animales e

instalaciones.

Utilizacién de desinfectantes.

= Drogas utilizadas, antagonismos, sinergismos, resistencia, riesgos por utilizacion
inadecuada para el animal, las personas y el medio ambiente.

= Cuarentena, fundamento e importancia.

= Identificacion, aislamiento y manejo de animales enfermos.

= Condiciones de las instalaciones para el aislamiento.

= Observacion, seguimiento y registro de los animales enfermos.

= Normas de prevencidén para animales sanos.

= Primeros auxilios de personas y animales.

= Sanidad en la gestacion y el parto.

= Anormalidades mas comunes en la gestacion.

= Sanidad en el preparto, aplicacion de biolégicos y otros zooterapicos, precauciones,

control de la ubre, manejo del edema.

Normas de higiene para la atencién del parto y posparto.

Caracteristicas de los loquios puerperales (normales y anormales). Criterios para la

determinacion de consulta al profesional veterinario.

Enfermedades de los ovinos

= Etiologia de las enfermedades mas comunes de los ovinos: bacterianas, virales,
parasitarias, micoticas y nutricionales.
Enfermedades mdas comunes en las diferentes categorias de ovinos. Formas de
prevencion.
Enfermedades zoondticas (brucelosis, leptospirosis, tuberculosis, hidatidosis,
carbunclo) y su prevencion.
Principales sintomas y signos de enfermedades de los ovinos.
Enfermedades preponderantes en cada regidon, métodos de prevencion.

Legislacion sanitaria, medioambiental y normas de seguridad para la
produccion de ovinos para carne, lana y leche
= Legislacién vigente en el ambito nacional y regional, en planes de erradicacién y
control de enfermedades de animales de produccién, trabajo y compaiiia.
= Legislacidon vigente para la utilizacion de hormonas en el ambito nacional, del
Mercosur y otros mercados. Riesgos para la salud humana y animal, consecuencias
de su mala utilizacién, procesamiento de los residuos.
= Tratamiento de efluentes: legislacion en el ambito nacional, provincial, municipal.
= Normas de seguridad e higiene nacionales, provinciales, municipales vy
reglamentaciones de las A.R.T. para las plantas elaboradoras de alimentos.

Plan sanitario

= Plan sanitario: recursos humanos profesionales zonales, estructura general.

= Costo sanitario. Ejecuciéon de tratamientos.
Criterios de implementacion del plan sanitario con otras practicas productivas.
Instrumental requerido para la implementacién del plan sanitario: regulacién,
limpieza, mantenimiento y utilizacion.
Interpretacion y valoracion de indicaciones establecidas en los prospectos de los
agroquimicos y zooterapicos.
Cronograma de practicas sanitarias.

Muestreo
= Técnicas de obtencién de muestras de sangre, materia fecal e hisopados.
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Técnicas de obtencidon de muestras de agua, suelo y alimentos.

Toma de muestras y acondicionamiento para su remision al profesional
competente.

Normas de seguridad e higiene personales y medioambientales para la toma de
muestras y otros manejos sanitarios.

Utilizacién, higiene y mantenimiento del instrumental.

Alimentos, componentes y funciones
= Alimento, alimentacién, caracteristicas basicas de cada alimento de acuerdo a su
valor nutritivo (energéticos, proteicos, fibrosos).
Componentes de los alimentos: proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales,
vitaminas, agua. Funciones en el organismo animal.
= Componentes de una racion.
= Elementos que aportan los diferentes componentes de las raciones.
= Fundamento de las mezclas.
= Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.

Requerimientos nutritivos de los ovinos para carne, lana y leche
= Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales y lana de las
diferentes categorias animales en crecimiento, mantenimiento, terminacion,
reproduccion y produccion.
= Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.

Materias primas para la elaboracion de alimentos
= Materias primas para elaboracion de balanceados para ovinos, de origen vegetal y
animal.
= Condiciones de almacenamiento de las materias primas.
= Costos y criterios de sustitucion.

Calculo y preparacion de raciones

= Interpretacién de formulas expresadas en diferentes unidades.
Determinacion de raciones en funcion de su costo, calidad y retorno econémico.
Calculo de raciones: a) raciones a utilizar para cada categoria de animales; b)
alimento por animal de cada categoria.
Mezclas.
Control de las mezclas, humedad, vencimiento, limpieza, tiempo de mezclado.
Control de stock, humedad, vencimiento, limpieza, ingresos y egresos de insumos
a la planta.
= Preparacién de raciones en forma manual y mecanica (molido, aplastado, partido,
picado, mezclado de los diferentes componentes). Pesaje de los componentes.
Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.

Equipos para la alimentacioén y elaboracion de alimentos.
= Requerimientos de implementos e instalaciones para el suministro y la distribucién
de raciones.
= Maquinaria e implementos utilizados en la elaboracion de alimentos, su
manipulacién y mantenimiento. Estructuras para silos, carros para racionar, mixer,
moledoras, aplastadoras.
= Chequeo de los instrumentos.

Manejo nutricional

= Manejo nutricional, frecuencia de alimentacion, consumo, digestibilidad, indices de
conversion.
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Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control de
ganancia de peso, manejo de tablas de alimentacion, utilizacién de programas
informatizados de alimentacion.

Rutina de alimentacién, su importancia.

Evaluacién del consumo. Confeccion de planillas de productividad, estimacion de la
oferta forrajera.

Suministro de raciones: manual, automatica tipos de comederos, superficie lineal
de comedero por animal, higiene de los comederos.

Reconocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con
aptitud nutritiva para el ganado ovino y de utilizaciéon en la zona.

Plantas tdxicas regionales, forrajeras potencialmente téxicas.

Ciclo de produccién de forrajes. Método de célculo de produccidén y variaciones de
la calidad nutricional. Toma de muestras, calculo de materia seca.

Desarrollo de estrategias de produccion (fertilizaciéon, fumigacién, cortes
estratégicos, conservacion, pastoreos directos y mecanicos).

Eficiencia de cosecha: Método de evaluacién de la eficiencia de cosecha
(disponibilidad inicial y disponibilidad final; comportamiento del animal en pastoreo,
consumo, factores que lo afectan, inherentes al animal y a la pastura. Horario de
pastoreo, frecuencia de alimentacion.

Criterios para el establecimiento de una cadena forrajera. Programacion vy
aprovechamiento de la misma. Manejo del pastoreo, tipos, caracteristicas, ventajas
y desventajas (continuo, rotativo, Voisin, frontal, mecanico).

Herbivoria, interaccién planta, animal y ambiente.

Mallines, su importancia como recurso para la alimentacién, en produccién ovina.
Manejo de los pastoreos, alambrados eléctricos, fuentes de energia,
electrificadores, control de su funcionamiento. Disefo del apotreramiento.

Prevision de alimentos

Reserva forrajera, tipos de reservas secas (heno, rollo, fardo), himedas (henolaje,
silos). Conservacién de forrajes.

Estimacion a futuro de la relacién de oferta y demanda forrajera para definir
produccion de reservas y compra de insumos.

Determinacion de necesidades del volumen de la reserva: estimacion de la
produccion forrajera anual; andlisis econdémico de posibilidades de elaboracion de
reservas.

Evaluacion de las posibilidades potenciales de confeccidn de reservas; analisis de la
utilizacion de subproductos considerando su costo, posibilidad de obtencidn,
suministro y aporte nutricional; determinacidén de calidad nutritiva de las reservas,
analisis de su composicién. Impacto ambiental de los materiales utilizados en la
elaboracién de alimentos.

Cereales: Almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales utilizados,
controles periddicos de calidad para la alimentacién; contaminantes, niveles
normales. Formas de almacenamiento, suministro, costos.

Registro de produccién y destino de los alimentos elaborados.

Comercializacion de ovinos y sus productos derivados.

Conocimiento de la condicién corporal de cada categoria.

Control de peso.

Categorias y formas de comercializacion.

Mercados formadores de precios externos, nacionales, locales, regionales,
diferencias por fletes. Certificaciones de calidad de la lana y top.

Implementos a utilizar para el arreo y carga de los ovinos.
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= Elementos que deterioran la calidad de la carne ovina.

= Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte. Estrés, agua, comida,
distancia, horario de transporte. Definicion y calculo del desbaste.

= Legislacion nacional, provincial y municipal para el transporte de hacienda ovina.

Opcion 2: Produccion de Bovinos para Leche
Contenidos basicos

Proyecto productivo de bovinos para leche
= Sistemas de produccién de bovinos para leche.
= Diferentes sistemas de produccion.
= Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccion.
= Programa de gestién del tambo. Indices productivos del rodeo lechero.

Aspectos sociales y econdmicos de la produccion de ganado bovino para leche
en la region y en el pais
= Andlisis de los aspectos econdmicos involucrados en la produccion de bovinos para
leche.
= Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccién de bovinos
lecheros.

Registro e identificacion de animales
= Legislacion vigente en marcas y sefiales, a nivel nacional, provincial y municipal.
= Registro e identificacién de animales (caravanas, tatuajes, nUumeros a fuego, chips).
= Planillas de seguimiento, método de registro.
= Registro de cabafa. Organizaciones de productores de bovinos para leche.

Anatomia, fisiologia y etologia de los bovinos

= Fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra.

= Ciclo estral: fisiologia hormonal, signos primarios y secundarios del celo,
caracteristicas de los grupos sexualmente activos.

= Sincronizacion e induccion de celos: métodos hormonales y no hormonales.

= Hormonales: vias de aplicacién (implantes, inyectables, dispositivos intravaginales),
tipos de hormonas, combinaciones. Precauciones y riesgos a considerar.

= No hormonales: Destete temporario, precoz, efecto macho, flushing alimenticio.

= Deteccidn y manejo de las hembras en celo. Medios de deteccion (retajos, pinturas,
resistencia eléctrica vaginal, hembras y machos androgenizados), horarios de
deteccion de celos. Horario de inseminacion.

Razas y cruzamientos bovinos

= Analisis de pedigri.

= Categorias e identificacidon de los/as reproductores/as.

= Interpretacion de catdlogos de centros de inseminacién artificial, transplante
embrionario y otros.

= Valoracién fenotipica de reproductores: caracteristicas de las diferentes regiones
corporales, evaluaciéon del estado corporal, aplomos normales, comportamiento
animal (iniciativa y agresividad de los machos frente a las hembras en celo, escala
social, monta, desenvainado, penetracion, eyaculacién).

= Conceptos de fertilidad, facilidad de parto, aptitud materna.

= Seleccidon de reproductores/as, por fenotipo y por recomendacion del profesional
veterinario.
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Cronologia dentaria.

Técnicas reproductivas

Importancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral y por
Inseminacion artificial).

Técnicas reproductivas: desventajas de la reproduccién a campo en produccion
lechera.

Servicio a corral, fundamento, caracteristicas del rodeo, manejo del rodeo de
lechero durante el servicio.

Servicio por inseminacion artificial, fundamento, equipamiento, conocimiento y
manejo del instrumental requerido, parametros de eficiencia del inseminador. (Se
considera no limitante para la aprobacion del mddulo).

Evaluacién de la monta, normalidad anatémica de pene y prepucio.

Sujecion y volteo de bovinos

Métodos de sujecién y volteo de bovinos.
Riesgos y limitaciones del volteo quimico.
Normas de seguridad para personas y animales.

Gestacion, parto y lactancia

Diagndstico de gestacion, fundamentos de los diferentes métodos.

Porcentaje de prefez por no retorno, ventajas y desventajas. Evaluacién del no
retorno.

Conocimiento de los distintos métodos de confirmacion de prefiez, para optar por el
gue mas se adapte a la explotacion.

Valoracion de los datos obtenidos en el diagndstico de gestacién como medio para
organizar el rodeo, tamano de prefiez, época de paricion, importancia en la
produccion de bovinos lecheros.

Precauciones a considerar en el manejo y practicas semioldgicas de la hembra
gestante.

Fisiologia de la gestacidén, duracién, etapas, edad embrionaria, cambios normales
con el avance de la gestacion (edema de ubre, relajacién del flanco, del ligamento
sacrohiliaco, de la vulva).

Periparto: Actitud y comportamiento de la hembra. Inicio del trabajo de parto.
Ruptura de bolsa. Presentacion del ternero en el canal blando (evolucion de la
dilatacion y de la presentacién), tiempos de duracién normal. Criterios de
intervencion, metodologia de asistencia, medidas de seguridad e higiene para el
operador y los animales.

Implementos de uso obstétrico, utilizacion.

Evaluacién del estado corporal.

Anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria.

Composicion del calostro, propiedades, formas de suministro, importancia
productiva, métodos de conservacion, calostro artificial.

Manejo del recién nacido: maniobras de reanimacién, desinfeccion del ombligo y
acondicionamiento del ternero, evaluacion de la reaccidon con el medio, vinculacién
con la madre, calostrado. Determinaciéon del calostrado, pruebas simples.

Fisiologia de la lactancia.

Anatomia y funcionamiento del aparato digestivo de los lactantes.

Evaluacién del estado corporal de las vacas en lactancia.

Manejo del ternero, descorne, amputacion de pezones supernumerarios condiciones
a considerar respecto de las instalaciones.

Métodos de crianza artificial: estaca, jaula, guachera colectiva. Suplementacion del
ternero. Caracteristicas y formas de suplementacion, momento de realizacién, peso
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inicial y peso final, calculo del aumento diario de peso, cdlculo de conversién
alimenticia.

Conocimiento y aplicacion de equivalente vaca, cabezas por hectarea, hectareas por
cabeza, segun las diferentes regiones del pais.

Ordeiie

Desarrollo de una rutina de ordeiie: a) higiene de la ubre; b) estimulacion; c) prueba
de primeros chorros; d) colocacién de pezoneras; e) extraccidon de pezoneras en forma
manual o mecanica; f) sellado de pezones; g) pruebas periddicas para la deteccion de
mastitis.

Rutina de lavado de equipo de leche y frio.

Dureza y potabilidad del agua.

Normas de seguridad e higiene para el operador, los animales, instalaciones, el
medio ambiente y la leche en la utilizacion de detergentes &acidos, alcalinos vy
desinfectantes.

Limpieza de la sala de ordene, corral de espera, sala de maquinas, equipo de frio y
tratamiento de efluentes.

Mantenimiento primario de la maquinaria, ordefiadora, equipo de frio, grupo
electrégeno y otros. Mantenimiento y limpieza de la bomba de vacio. Cambio de
lubricantes de diferentes bombas y motores. Abastecimiento de combustibles.

Laboratorio de leche

Pruebas de laboratorio de leche: a) en culata de camidén: alcohol y condiciones
organolépticas; b) en laboratorio: materia grasa, proteinas, unidades formadoras
de colonias, células somaticas, inhibidores, crioscopia, anillo en leche, urea, acidez
en leche. Técnicas, fundamentos, realizacion e interpretacion.

Recria

Concepto, tipo de animal, (machos y hembras para posterior invernada o
reposicion), peso inicial, peso final, tiempo de duraciéon, aumento diario de peso
vivo, calculo del aumento diario de peso, calculo de la conversidon alimenticia,
calculo de produccion de kg. de carne por animal y unidad de superficie,
instalaciones requeridas, tipo de alimentos. Distintos sistemas de recria,
requerimientos de los animales, instalaciones.

Invernada

Concepto, tipo de animal, peso inicial, peso final, tiempo de duracion, aumento diario
de peso vivo, calculo del aumento diario de peso, calculo de conversidn alimenticia,
calculo de produccion de kg. de carne por animal y unidad de superficie,
instalaciones requeridas, tipo de alimentos, destino de los animales (reposicion o
consumo), caracteristicas del animal terminado para el mercado interno o externo.
Control de peso, (cinta, balanza).

Instalaciones

Alambrados (perimetrales, divisorios fijos y suspendidos, eléctricos), otros
materiales para delimitar parcelas y contener animales.

Manga: generalidades, uso y funcionamiento.

Corrales de aparte, huevo, lazareto y otros, generalidades, uso y funcionamiento.
Cargador, uso y funcionamiento.

Aguadas, tipo segun regiones y bases de su funcionamiento. Calculo y estimacion
de necesidades.

Comederos: distintos tipos.

Instalaciones para el ordefe y refrigeracion de la leche.
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Manejo sanitario de los bovinos e instalaciones

Aspecto y estado corporal.

Pautas de higiene en el manejo de los animales y las instalaciones.

Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria, cardiaca y de
movimientos ruminales, aspecto y estado de los animales, sintomas y signos
clinicos.

Profilaxis: vacunaciones, aplicaciones y fundamentos. Sales minerales. Vitaminas.
Oligoelementos.

Accidén de los inmundgenos y medicamentos en el organismo.

Concepto de dosis.

Preparacion de diluciones, soluciones y céalculo de dosis.

Manejo de medicamentos, seguridad para el operador y para el animal,
contraindicaciones, riesgo ambiental.

Normas para la preparacién y manipulacién de medicamentos y vacunas.

Cadena de frio.

Vias y formas de aplicacion de zooterapicos.

Valoracion del estado hidrico del cuerpo.

Rehidratacion oral y parenteral. Rehidratantes.

Infeccion, infestacién, fumigacién, desinfeccidn. Manejo de animales e
instalaciones.

Utilizacidén de desinfectantes.

Drogas utilizadas, antagonismos, sinergismos, resistencia, riesgos por utilizacién
inadecuada, para el animal, las personas y el medio ambiente.

Cuarentena, fundamento e importancia.

Identificacidon, aislamiento y manejo de animales enfermos.

Condiciones de las instalaciones para el aislamiento.

Observacion, seguimiento y registro de los animales enfermos.

Normas de prevencidn para animales sanos.

Primeros auxilios de personas y animales.

Sujecién y volteo de animales.

Riesgos del volteo quimico en rumiantes.

Enfermedades de los bovinos

Etiologia de las enfermedades: bacterianas, virales, parasitarias, micoticas vy
nutricionales.

Principales sintomas y signos de enfermedades del aparato respiratorio, aparato
digestivo y sistema nervioso.

Enfermedades preponderantes en cada regidon, métodos de prevencion.
Enfermedades que atacan a las diferentes categorias de animales en los distintos
sistemas de produccién, método de prevencion.

Enfermedades mas comunes: mastitis, podales, digestivas, leucosis, brucelosis,
tuberculosis, carbunclo, I.B.R., diarrea Vviral, leptospirosis, fiebre aftosa,
trichomoniasis y campilobacteriosis, paratuberculosis.

Sindrome diarrea, onfalitis, respiratorio.

Parasitosis internas y externas.

Querato conjuntivitis, enfermedades clostridiales, enfermedades de Ila piel,
timpanismo.

Enfermedades zoonéticas, su prevencion.

Legislacion sanitaria, medioambiental y normas de seguridad

Legislacion vigente a nivel nacional y regional en planes de erradicacion y control
de enfermedades de animales de produccién, trabajo y compaiiia.
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Legislacion vigente para la utilizacién de hormonas a nivel nacional, del Mercosur y
otros mercados. Riesgos para la salud humana y animal, consecuencias de su mala
utilizacién, procesamiento de los residuos.

Normas de seguridad e higiene nacionales, provinciales, municipales vy
reglamentaciones de las ART para las plantas elaboradoras de alimentos y tambos
mecanizados.

Tratamiento de efluentes, legislacidn a nivel nacional, provincial, municipal.
Compostage, riesgo ambiental.

Plan sanitario

Recursos humanos profesionales zonales, estructura general del mismo.
Implementacién del plan sanitario.

Instrumental requerido para la implementacién del plan sanitario, regulacion,
limpieza, mantenimiento y utilizacion.

Interpretacion y valoracidn de indicaciones establecidas en los prospectos de los
agroquimicos y zooterapicos.

Cronograma de practicas sanitarias.

Costo sanitario. Ejecucidon de tratamientos.

Sanidad en la gestacion y el parto

Anormalidades mas comunes en la gestacién: aplomos, abortos, pérdidas, estado
corporal de los animales.

Sanidad en el preparto, aplicacién de bioldgicos, minerales, control de la ubre,
manejo del edema.

Normas de higiene para la atencién del parto y posparto.

Parto y eliminacién de placenta, tiempo fisiolégico y alteraciones: concepto de
placenta normal, demorada y retenida.

Caracteristicas de los loquios puerperales (normales y anormales), criterios para la
determinacion de consulta al profesional veterinario.

Muestreo

Técnicas de obtencidon de muestras de sangre, materia fecal e isopados.

Técnicas de obtencidon de muestras de agua, suelo, pasto, alimentos.

Toma, acondicionamiento y remision de muestras al profesional competente.
Normas de seguridad e higiene personales y medioambientales para la toma de
muestras y otros manejos sanitarios.

Utilizacién, higiene y mantenimiento del instrumental.

Alimentos, componentes y funciones

Alimento, alimentacion, caracteristicas basicas de cada alimento de acuerdo a su
valor nutritivo (energéticos, proteicos, fibrosos).

Componentes de los alimentos: proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales,
vitaminas. Agua, funciones en el organismo animal.

Componentes de una racion.

Elementos que aportan los diferentes componentes de las raciones.

Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.

Fundamento de las mezclas.

Requerimientos nutritivos de los bovinos lecheros

Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes
categorias de animales en crecimiento, mantenimiento, terminacion, reproduccion y
produccion.

Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.
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Materias primas para la elaboracion de alimentos

Materias primas para elaboracion de balanceados y especificamente para la
alimentacién de bovinos para leche, de origen vegetal y animal.

Nucleos vitaminicos y minerales.

Condiciones de almacenamiento de las materias primas.

Control de las premezclas, humedad, vencimiento, limpieza, tiempo de mezclado.
Control de stock, humedad, vencimiento, limpieza, ingresos y egresos de insumos a
la planta.

Interpretacion de formulas expresadas en diferentes unidades.

Calculo y preparacion de raciones

Calculo de raciones: a) raciones a utilizar para cada categoria de animales; b)
alimento por animal de cada categoria.

Preparacion de raciones en forma manual y mecanica (molido, aplastado, partido,
picado, mezclado de los diferentes componentes). Pesaje de los componentes.
Determinacion de raciones en funcion de su costo, calidad y retorno econémico.

Manejo nutricional de los bovinos lecheros

Manejo nutricional, frecuencia de alimentacién, consumo, digestibilidad, indices de
conversion.

Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control de
ganancia de peso, manejo de tablas de alimentacion, utilizacién de programas
informatizados de alimentacion.

Rutina de alimentacién, su importancia.

Evaluacion del consumo. Confeccion de planillas de productividad, estimacion de la
oferta forrajera.

Suministro de raciones: manual, automatica tipos de comederos, superficie lineal
de comedero por animal, higiene de los comederos.

Reconocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con
aptitud nutritiva para el ganado bovino y de utilizacion en la zona.

Plantas toxicas regionales, forrajeras potencialmente toéxicas (festuca, alfalfa,
trébol, falaris).

Ciclo de produccidn de forrajes. Método de calculo de produccion y variaciones de la
calidad nutricional. Toma de muestras, calculo de materia seca.

Desarrollo de estrategias de produccion (fertilizacion, fumigacidon, cortes
estratégicos, conservacion, pastoreos directos y mecanicos).

Eficiencia de cosecha: método de evaluacidn de la eficiencia de cosecha.
Disponibilidad inicial y disponibilidad final; comportamiento del animal en pastoreo,
consumo, factores que lo afectan (inherentes al animal y a la pastura). Horario de
pastoreo, frecuencia de alimentacion.

Criterios para el establecimiento de una cadena forrajera. Programacién vy
aprovechamiento de la misma. Manejo del pastoreo, tipos caracteristicas, ventajas
y desventajas (continuo, rotativo, Voisen, frontal, mecanico).

Herbivoria, interaccidén planta, animal y ambiente.

Manejo de los pastoreos, alambrados eléctricos, fuentes de energia,
electrificadores, control de su funcionamiento.

Prevision de alimentos

Reserva forrajera, tipos de reservas secas (heno, rollo, fardo), humedas (henolaje,
silos). Conservacion de forrajes.

Estimacién a futuro de la relacion de oferta y demanda forrajera para definir
produccion de reservas y compra de insumos.
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Determinacion de necesidades del volumen de la reserva: estimacién de la
produccion forrajera anual; analisis econdmico de posibilidades de elaboracion de
reservas.

Evaluacion de las posibilidades potenciales de confeccién de reservas; analisis de la
utilizacién de subproductos considerando su costo, posibilidad de obtencion,
suministro y aporte nutricional;, determinacién de calidad nutritiva de las reservas,
analisis de su composicién. Impacto ambiental de los materiales utilizados en la
elaboracién de alimentos.

Cereales: almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales utilizados,
controles periddicos de calidad para la alimentacién; contaminantes, niveles
normales. Formas de almacenamiento, suministro, costos.

Registro de produccidn y destino de los alimentos elaborados.

Instalaciones para la alimentacion y elaboracion de alimentos

Instalaciones para cada tipo de reserva.

Requerimientos de implementos e instalaciones para el suministro y la distribucion
de raciones.

Maquinaria e implementos utilizados en la elaboracién de alimentos, su
manipulacién y mantenimiento. Estructuras para silos, carros para racionar, mixer,
cortapicadoras, moledoras, aplastadoras. Chequeo de los instrumentos.

Comercializacion

Conocimiento del peso de cada categoria. Categorias y formas de comercializacion.
Rendimiento y clasificacién por grado de terminacién.

Mercados formadores de precios externos, nacionales, locales, regionales,
diferencias por fletes.

Tipos de comercializacidon: feria local, particulares, venta directa, mercado regional,
mercado nacional.

Epoca de compra de animales para los diferentes sistemas de produccién de carne
en las diferentes regiones.

Control de peso (cinta, balanza).

Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte. Estrés, agua, comida,
distancia, horario de transporte. Definicion y calculo del desbaste.

Reglamentacidn nacional, provincial y municipal para el transporte vy
comercializacién de hacienda en pie.

Comercializacion de la leche

Condiciones de entrega.

Distribucién de cuencas lecheras. Centros consumidores. Mercosur.
Comercializacién mundial de la leche.

Calidad de leche parametros considerados para su determinacion.

Relacion con industrias: diferentes formas de pago, empresas privadas,
cooperativas.

Formas asociativas para la comercializacion.

Asignatura: Formulacion de Proyectos Productivos
Ubicacion: 6° aio
Contenidos basicos
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Desarrollo agropecuario y rural

Concepto de desarrollo. Distinciones entre desarrollo agropecuario y rural. Desarrollo
sustentable. Desarrollo local. Transformaciones sociales y econémicas en el medio rural.
Tipos de explotaciones agropecuarias y tipos sociales agrarios. Explotaciones familiares y
empresariales. Distintos tipos de politicas agrarias. Situacion actual del agro argentino,
problemas, tendencias y perspectivas. El papel del cambio tecnoldgico y adopcién de
innovaciones en el desarrollo agropecuario. Programas de desarrollo agropecuario. La
extension agropecuaria en la Argentina. Asociativismo agrario. Cooperativas
agropecuarias. La comunicacion con los productores. Metodologias de trabajo grupal en
actividades de desarrollo agropecuario.

Analisis y diagnoéstico de la explotacion agropecuaria

Informacion requerida para el anadlisis de explotaciones en produccién y para
explotaciones a establecer. Técnicas para la obtencién de informacion. Observaciéon y
entrevista. Tipos y fuentes de datos. Utilizacion de los datos de registro de la
explotacion. Relevamiento de los recursos productivos disponibles: naturales, de capital
y humanos. Criterios para la evaluacién del estado y condiciones de los recursos
productivos. Analisis del nivel tecnoldgico de la explotacién. Evaluacién de los resultados
fisicos, econdmicos y sociales de la explotacion. Medidas del resultado fisico y
econdmico. Evaluacion ambiental de la explotacidon. Elaboracion del diagndstico.
Deteccién de problemas y determinacion de sus causas. Factores que afectan los
resultados fisicos, econdmicos y sociales de la explotacion agropecuaria. Elaboracién de
informes.

Planificacion de la explotacion agropecuaria

Formulacién de proyectos productivos. Fijacidon de objetivos y estrategias; su vinculacién
con el diagndstico. Informacién requerida para la formulacidon del proyecto. Identificacidon
de problemas y de alternativas de solucion; seleccién entre alternativas. Criterios para la
seleccién de las producciones y sistemas productivos a implementar. Factores a
considerar en la determinacién de las cantidades a producir y las superficies y lugares a
asignar a cada actividad productiva. Establecimiento de las necesidades de obras de
infraestructura e instalaciones, maquinarias, implementos agricolas, equipos,
herramientas e insumos. Elaboracion del plan de rotaciones. Costos del proyecto.
Elaboracidon de presupuestos de costos e ingresos. Costos totales y unitarios. Costo
marginal, costo promedio, costo variable promedio. Costos de oportunidad. Costos y
beneficios sociales. Margen bruto y margen neto. Amortizacién e intereses. Relacion
costo-beneficio. Rentabilidad. Analisis financiero. Medidas para el analisis financiero.
Riesgos e incertidumbres que entrafia el proyecto. Andlisis del impacto ambiental del
proyecto productivo a implementar.

Asignatura: Produccion Vegetal IV

Ubicacion: 6° aifo

Opcion 1: Produccion de cereales y oleaginosas

Contenidos basicos

Clasificacion de cereales y oleaginosas

Segun familias, ciclos biolégicos de la planta y usos. Adaptacién de las distintas

variedades a las condiciones climaticas. Plasticidad.

Aspectos econdmicos y sociales de la produccion de cereales y oleaginosas en
la region y en el pais
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Principales mercados, internos y externos, de destino de la produccion. Generalidades
sobre el sistema de comercializacion de granos en la Argentina. Tipos sociales
involucrados en los procesos de produccidn de cereales y oleaginosas; formas de
organizacion del trabajo. Rol de organismos e instituciones estatales del orden nacional y
provincial.

Planificaciéon de la produccion de cereales y oleaginosas

Elaboracion del proyecto productivo, caracterizacion de los recursos naturales, humanos
y econdémicos disponibles y necesarios. Cronograma anual de actividades, proyeccién de
costos e ingresos.

Uso del suelo

Interpretacion de mapas y analisis de suelo, capacidad y retencidn hidrica, muestreo de
suelos. Criterios de seleccion de implementos de labranza, efecto en el suelo y las
plantas; rol del cultivo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de
labranza convencional y conservacionista, siembra directa. Barbecho: criterios para
establecer duracion (climaticos, especie y variedad a cultivar, presencia de plagas,
enfermedades y malezas); influencia de la duracién del barbecho en el comportamiento
de los cultivos. Regulacidn, aprestamiento y calibracion de equipos e implementos de
labranza.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacién, prevencion y control de las plagas, enfermedades y malezas
(que afectan a los cereales y oleaginosas) mas comunes en la regién; métodos no
tradicionales de control. Determinacién de umbral de dafios por plagas y enfermedades.
Sistemas de monitoreo y muestreo. Criterios para el uso de agroquimicos, medidas de
seguridad. Medios alternativos de control de plagas.

Conduccion de los cultivos

Criterios para la seleccidn de variedades e hibridos. Proceso de germinacion en las
especies de cereales y oleaginosas; tratamiento de semillas. Preparacidon del suelo,
siembra y cuidados culturales. Desarrollo y fisiologia de las principales especies de
cereales y oleaginosas®. Proteccion de los cultivos. Control mecénico de malezas.
Regulacién, aprestamiento y calibracién del motocultivador, carpidora y pulverizadora de
mochila y/o arrastre. Seguimiento del estado fisiolédgico y sanitario de los cultivos.
Determinacion de necesidades de nutrientes, criterios de seleccién de fertilizantes y
dosis a aplicar, métodos de fertilizacién. Cuidados y labores generales. Control y registro
de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Cosecha y almacenamiento de granos

Muestreo para estimacion de rendimientos. Momento Optimo de cosecha, criterios a
tener en cuenta para el momento y método de cosecha; planificacion de las actividades.
Cosecha mecanica de granos. Deteccién de pérdidas de cosecha, métodos de correccién.
Almacenamiento de granos; metabolismo de productos perecederos en la poscosecha.
Distintas pautas del mercado para la presentacién y control de sanidad y calidad de los
granos; técnicas de clasificacién, tipificacidn y acondicionamiento de granos. Normas y
estandares de calidad: tipificacidon por tamafio, color, grado de humedad, dafios, formas,
etc. Medidas de control y proteccién de los granos almacenados.

Organizacion y gestion de la produccion de cereales y oleaginosas
Adquisicion de insumos y comercializacion de granos. Evaluacién de los procesos y
resultados de la produccidn. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene en el

2 Se refiere a las principales especies cultivadas, no sélo a las seleccionadas por la institucion.
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proceso de produccion de cereales y oleaginosas. Evaluacion de los resultados de la
produccién. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene en el proceso de
produccién de cereales y oleaginosas.

Opcioén 2: Produccion Forestal
Contenidos basicos

Ecosistemas forestales

Relaciones entre los distintos componentes del ecosistema: suelo, clima, agua, flora y
fauna. Estudio del ecosistema regional. Funciones y uso multiple del recurso forestal con
criterio sustentable. Concepto de sustentabilidad; sistemas agroforestales vy
silvoganaderos; agroturismo. Interaccién del hombre con el ecosistema. Presidn
antropica: asentamientos poblacionales, caracteristicas culturales. Desarrollo de
actividades econdmicas relacionadas con el bosque.

Aspectos econdmicos, legales y sociales de la produccion forestal en la regidén y en el pais
Regiones fitogeograficas de la Argentina. Generalidades sobre las distintas funciones vy
usos de las masas forestales naturales e implantadas. Principales mercados (internos y
externos) de destino de la produccién forestal. Ley Nacional 13.273 y leyes provinciales.
Legislacion ambiental. Incentivos para la actividad forestal. Tipos sociales involucrados
en los procesos de produccién y aprovechamiento forestal; formas de organizacion del
trabajo. Rol de organismos e instituciones estatales del orden nacional y provincial
(extensidn, investigacién, administracion y otras).

Criterios para la clasificacion y reconocimiento de especies forestales
Especies nativas y exdticas; locales y regionales; latifoliadas y coniferas. Sistematica:
uso de claves dicotdmicas. Clasificacion segun estrato, porte, follaje y usos.

Planificacion de la produccion forestal

Elaboracién del proyecto productivo, caracterizacion de los recursos naturales, humanos y
econdmicos disponibles y necesarios. Cronograma anual de actividades, proyeccion de
costos e ingresos.

Caracteristicas de las comunidades forestales
a) segun composicion, estructura, distribucion y predominio de edades, formas de
reproduccion, estratos, clases de copas y funcién de la comunidad, b) rodal: significado,
elementos determinantes: especie, edad, calidad de sitio, estado, espesura y tipo de
relaciones. Dinamica: sucesion vegetal y tolerancia.

Silvicultura de masas nativas y exoéticas

1. Plantacién: objetivos y definicidon, condiciones necesarias para la misma. Preparacion
previa (desmonte, limpieza, sistematizacion); épocas, distanciamiento; tipos y usos
de herramientas; técnicas de plantacidon segun tipo de plantas: pan de tierra, a raiz
desnuda, edad del plantin, barbado y estaca.

2. Técnicas de conduccidn silvicola: a) Poda: objetivos y distintos tipos; herramientas
utilizadas; altura, periodicidad y época apropiada. Tratamiento de los residuos de la
poda. b) Raleo: objetivos y tipos. Raleos por lo bajo y por lo alto; raleos sistematicos
y selectivos. Oportunidad e intensidad segun objetivos. Uso de motosierras, tractor,
malacate, animales y otras equipo. Medidas de seguridad e higiene en el trabajo. c)
Sistemas de corta: tratamientos para monte alto y monte bajo en sus distintas
formas de masa. Tala rasa total, con arboles padres y en fajas. Aclareos sucesivos:
uniforme, por fajas o por bosquetes. Entre saca selectiva.
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Aprovechamiento de productos y subproductos forestales

1. Turno: bioldgico (fisico o silvicola); técnico y de maxima produccién en especie; de
maxima renta o financiero.

2. Aprovechamiento de productos y subproductos forestales: técnicas de volteo,
medicidon y trozado; vias de saca y formas de acarreo. Transporte de productos
forestales. Normas de aprovechamiento y documentaciones validas para la tenencia y
transporte de productos forestales.

3. Planes de ordenacién: Principios. Tipos de estados: legal, natural, forestal y
econémico. Transito del inventario a la ordenacién forestal.

Mediciones forestales

Técnicas de medicion de superficie forestales. Instrumental necesario: brujula,
clindmetro, cintas y otros. Métodos de presentacion, registro y procesamiento de datos:
confeccién de planillas y planos; utilizacion de escalas. Métodos de determinacion de
superficies. Técnicas de medicion de altura; instrumental necesario. Técnicas de
medicion de didametros; instrumental necesario (forcipulas, cintas alsométricas);
métodos de determinacion de area basal. Medicion de arbol muestra; analisis fustal.
Criterios para la determinacion de area basal y volumen; determinacion de porcentaje de
corteza; coeficiente de forma. Calculo de volumen y crecimiento de la masa forestal,
tablas de crecimiento y volumen.

Técnicas de instalacién de parcelas de muestreo. Fotografia aérea, imagenes satelitales.
Software utilizados en técnicas de mediciones forestales.

Proteccion forestal

1. Plagas, enfermedades y malezas: métodos de identificacidon, prevencién y control;
métodos no tradicionales de control. Sistemas de monitoreo y muestreo. Criterios
para el uso de agroquimicos, medidas de seguridad.

2. Métodos de prevencion de incendios: comportamiento del fuego; uso del fuego;
quemas controladas; tridangulo de fuego; contrafuegos y cortafuegos. Organismos
nacionales y provinciales de control y prevencién de incendios forestales. Equipos y
herramientas utilizadas; indices de peligrosidad de incendios.

Proyecto de produccion forestal
Objetivos del proyecto; caracterizacion de los recursos necesarios y disponibles;
tecnologia a adoptar; cronograma de actividades. Proyeccién de costos e ingresos.

Organizacion y gestion de la produccion forestal

Adquisicién de insumos y comercializacion de los productos forestales. Evaluacion de los
procesos Yy resultados de la produccion forestal. Control y aplicacién de las normas de
seguridad e higiene en el proceso de produccién forestal.

Opcion 3: Produccion de flores de corte

Contenidos basicos

Aspectos econOmicos y sociales de la produccién de flores de corte en la region
y en el pais.

Principales producciones regionales y nacionales, sus caracteristicas. Distribucion
geografica de la produccién. Principales mercados (internos y externos) de destino de la
produccion floricola. Tipos sociales involucrados en los procesos de producciéon de flores
de corte. Formas de organizacién del trabajo en los procesos de produccién floricola.

Laboreo del suelo.
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Objetivos del mismo y relacion con las condiciones agroecoldgicas y del cultivo. Manejo
del suelo y el agua. Sistemas de riego, sistematizacién del suelo para el riego y drenaje.
Herramientas e implementos que se utilizan. Criterios de seleccién de herramientas,
equipos e implementos, efecto en el suelo y las plantas. Medidas de seguridad y
conservacion de los recursos. Conduccion del cultivo implantado. Cuidados y labores
generales, aporques, podas, ataduras, despuntes, desbrotes, raleos. Sistemas y técnicas
de riego y drenaje. Interpretacion de estudios edafoldgicos. Determinacion de
necesidades de nutrientes, criterios de seleccién de fertilizantes y dosis a aplicar,
métodos de fertilizacion. Control de malezas, plagas y enfermedades. Control y registro
de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Identificacion de malezas, insectos y enfermedades.

Métodos para la identificacion de las malezas e insectos mas comunes en la region.
Métodos para la identificacion de las enfermedades mas comunes en la regiéon y sus
agentes causales (hongos, virus y bacterias). Seguimiento del estado sanitario de las
plantas en campo. Sintomas de ataque por plagas. Sintomatologia de las enfermedades.
Medidas preventivas. Control quimico y mecanico de malezas, insectos y enfermedades
durante las distintas etapas del proceso de produccidon de flores de corte (previos a la
siembra o transplante, en almacigos y a campo). Criterios para la seleccién de productos
y dosis. Métodos de Aplicacion. Determinacion de umbral de dafos por plagas y
enfermedades.

Forma de multiplicacion de las especies florales.

Genética de las principales especies florales: hibridos y variedades. Reproduccion y
multiplicacion agamicas de las diferentes especies florales. Criterios de seleccion de
semillas, bulbos, plantines y otras partes vegetales aptas para la multiplicacidon. Poder
germinativo y vigor de las semillas.

Manejo de almacigos.

Preparacion del suelo, manejo de las herramientas mas comunes. Sistemas de riego y
drenaje del almacigo. Desinfeccidon del suelo, productos y dosis a utilizar. Criterios a
tener en cuenta para la seleccidon de variedades. Densidades de siembra. Fertilizacion
del almacigo, preparacion y uso de abonos organicos. Métodos de siembra. Construccién
de instalaciones sencillas para proteccién de los almacigos. Control de malezas, plagas y
enfermedades. Cuidados generales. Control y registro de las actividades realizadas en la
etapa productiva.

Siembra directa y transplante de especies florales.

Métodos de siembra directa y transplante de especies florales. Determinacidon de la
densidad de siembra y plantacion. Desinfeccién de semillas, plantines y otras partes
vegetales a implantar. Control de malezas e insectos antes de la siembra o transplante.
Regulaciéon, aprestamiento y calibracion de sembradoras y transplantadoras. Control y
registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Instalaciones para la produccion de flores de corte.

Instalacidon de espalderas, tutores y cobertura plastica. Funcion de los distintos medios
de conduccidn y proteccion, relacién con condiciones y limitantes climaticas. Manejo de
cultivos florales bajo cobertura plastica, sistemas de fertilizacidn, fertirrigacidon y riego
por goteo. Control del microambiente en el invernadero. Fundamentos y técnicas del
cultivo de especies florales. Disefio y construccidén de instalaciones florales.

Planificacion y realizacion de las actividades de cosecha y post-cosecha.

Momento O6ptimo de cosecha. Labores de cosecha, métodos mecdnico y manual.
Deteccién de pérdidas de cosecha, métodos de correccion. Metabolismo de productos
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perecederos en la poscosecha. Distintas pautas del mercado para la presentacion y
control de sanidad y calidad de la produccién floricola. Técnicas de clasificacion,
tipificacién, acondicionamiento y embalaje de la cosecha. Normas y estandares de
calidad: tipificacidon por tamafio, color, formas, etc.

Galpones de empaque.

Organizacion y gestion de la produccion de flores de corte.

Formulacién del proyecto productivo: criterios para la seleccién de especies a cultivar,
valoracion de los recursos disponibles y necesarios. Metodologia para la elaboracién del
presupuesto de costos e ingresos de la produccidon floricola. Evaluacion de las
necesidades de infraestructura, maquinaria, equipos, herramientas e implementos.
Costos. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene en el proceso de
produccion floricola. Comercializacién de los productos florales. Interpretacién de datos
del mercado. Mercado de flores. Formas asociativas para el transporte vy
comercializacion. Evaluacién de los resultados de la produccién floricola, rendimientos e
indices de productividad. Ingresos netos de la actividad.

Opcion 4: Produccion de frutas de carozo y pepita
Contenidos basicos

Aspectos econdmicos y sociales de la produccion de frutas de carozo y pepita
en la region y en el pais

Distribucion geografica de los cultivos en la Argentina. Principales mercados (interno y
externo) de destino de la produccién de frutas de carozo y pepita. Tipos sociales
involucrados en los procesos de producciéon de frutas de carozo y pepita; formas de
organizacion del trabajo. Rol de organismos e instituciones estatales del orden nacional y
provincial (extension, investigacién, administracion y otras).

Criterios para la clasificacion y reconocimiento de especies de frutales de carozo
y pepita principales especies de importancia econdmica en la familia de las rosaceas.
Claves sencillas para el reconocimiento botanico de las especies. Requerimientos
agroclimaticos.

Planificacion de la produccion

Caracterizacion del area productiva: estudio ecoldégico, agronémico y econdmico.
Caracterizacién de los recursos necesarios y disponibles; tecnologia a adoptar. Eleccién
de la especie, variedad y portainjerto. Cronograma de actividades. Proyeccién de costos
e ingresos.

Uso del suelo

Interpretacion de mapas y analisis de suelo, capacidad y retencidn hidrica, muestreo de
suelos. Criterios de seleccién de implementos de labranza, efecto en el suelo y las
plantas; rol del cultivo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de
labranza convencional y conservacionista. Barbecho: criterios para establecer duracion
(climaticos, variedad a cultivar, presencia de plagas, enfermedades y malezas);
influencia de la duracion del barbecho en el comportamiento del cultivo. Regulacién,
aprestamiento y calibracién de equipos e implementos de labranza.

Manejo del monte frutal

Fisiologia de las principales especies de frutales de carozo y pepita. Problemas que se
plantean en la polinizaciéon: compatibilidad e incompatibilidad floral en las variedades.
Especies cridfilas. Formas de plantacion: a raiz desnuda, pan de tierra, ras del suelo y
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camellén. Fertilizacidn y riego: determinacion de las necesidades hidricas y de nutrientes
segun especie, edad de la planta y estado fenoldgico. Poda de fructificacién: objetivos y
bases fisiolégicas; criterios de ejecucién. Poda verde y seca. Raleo de frutas: objetivos,
raleo manual y quimico. Poda de rejuvenecimiento. Cuidados y labores generales en el
monte frutal. Control y registro de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacién, prevencion y control de las plagas, enfermedades y malezas
mas comunes en la regidon; métodos no tradicionales de control. Determinacién de
umbral de danos por plagas y enfermedades. Sistemas de monitoreo y muestreo.
Criterios para el uso de agroquimicos, periodos de carencia, medidas de seguridad.
Control mecanico y manual de malezas. Regulacion, aprestamiento y calibracién del
tractor, rastra, arado, cultivadora y pulverizadora de mochila y/o arrastre. Seguimiento
del estado fisiolégico y sanitario de las plantas.

Fendmenos climaticos adversos
Sequias, heladas e inundaciones; métodos de prevencion y mitigacién de dafios por
fendmenos climaticos adversos.

Maduracion y cosecha

Pomologia: principales aspectos. Cambios fisicos y quimicos en el proceso de
maduracion de la fruta; madurez fisioldgica y madurez de consumo; indices de madurez.
Cosecha: ejecucién en las principales especies; operaciones, implementos a utilizar vy
cuidados durante la cosecha.

Poscosecha

Acondicionamiento y empaque de frutas; métodos utilizados segun especie, variedad y
mercado de destino; métodos de conservacidn de la fruta; camaras frigorificas y
transporte. Comercializacion de la fruta en fresco; reglamentacion vigente.

Organizacion y gestion de la produccion de frutales de carozo y pepita
Adquisicion de insumos. Comercializacion de fruta: caracteristicas. Evaluacion de los
procesos Yy resultados de la produccion. Control y aplicacién de las normas de seguridad
e higiene en el proceso de produccidn de frutales de carozo y pepita.

Opcion 5: Produccion de algodon
Contenidos basicos

Principales variedades

Segun duracidn del ciclo, resistencia a plagas y enfermedades, tipo de fibra y adaptacion a
la cosecha mecanica. Adaptacion de las distintas variedades a las condiciones climaticas.
Plasticidad.

Aspectos economicos y sociales de la produccion de algodon en la region y en el
pais

Principales mercados internos y externos de destino de la produccidon. Generalidades
sobre el sistema de comercializacion de algodén en la Argentina. Tipos sociales
involucrados en los procesos de produccion; formas de organizacion del trabajo. Rol de
organismos e instituciones estatales del orden nacional y provincial.

Planificacion de la produccion de algodon
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Elaboracién del proyecto productivo, caracterizacidon de los recursos naturales, humanos y
econdmicos disponibles y necesarios. Cronograma anual de actividades, proyeccién de
costos e ingresos.

Uso del suelo

Interpretacion de mapas y analisis de suelo, capacidad y retencidn hidrica, muestreo de
suelos. Criterios de seleccion de implementos de labranza, efecto en el suelo y las
plantas; rol del cultivo antecesor antes del laboreo; estado del suelo. Sistemas de
labranza convencional y conservacionista. Barbecho: criterios para establecer duracion
(climaticos, variedad a cultivar, presencia de plagas, enfermedades y malezas);
influencia de la duracién del barbecho en el comportamiento del cultivo. Regulacién,
aprestamiento y calibracién de equipos e implementos de labranza.

Plagas, enfermedades y malezas

Métodos de identificacién, prevencion y control de las plagas, enfermedades y malezas
mas comunes en la regidon; métodos no tradicionales de control. Determinacién de
umbral de danfos por plagas y enfermedades. Sistemas de monitoreo y muestreo.
Criterios para el uso de agroquimicos, medidas de seguridad.

Fenomenos climaticos adversos
Sequias, heladas e inundaciones; métodos de prevencion y mitigacién de dafios por
fendmenos climaticos adversos.

Conduccion del cultivo

Criterios para la seleccion de variedades. Proceso de germinacion; tratamiento de
semillas. Desarrollo y fisiologia del algoddn. Preparacion del suelo, siembra y cuidados
culturales. Proteccidon del cultivo; control mecanico y manual de malezas. Regulacion,
aprestamiento y calibracién del tractor, rastra, arado, cultivadora y pulverizadora de
mochila y/o arrastre. Seguimiento del estado fisioldgico y sanitario de las plantas.
Determinacion de necesidades de nutrientes, criterios de seleccién de fertilizantes y
dosis a aplicar, métodos de fertilizacién. Cuidados y labores generales. Control y registro
de las actividades realizadas en la etapa productiva.

Cosecha y almacenamiento

Muestreo para estimacién de rendimientos. Momento 6ptimo de cosecha, criterios a
tener en cuenta para el momento y método de cosecha; planificacion de las actividades.
Cosecha manual y mecanica. Deteccidn de pérdidas de cosecha, métodos de correccidn.
Distintas pautas del mercado para la presentacion y control de sanidad y calidad del
algoddén. Técnicas de clasificacion, tipificaciéon y acondicionamiento. Normas y estandares
de calidad: tipificacion por tamano, color, largo de fibra, grado de humedad, etc.

Organizacion y gestion de la produccion de algodén

Adquisicién de insumos y comercializacion de algodoén. Evaluacidon de los procesos y
resultados de la produccidon. Control y aplicacion de las normas de seguridad e higiene
en el proceso de produccién. Evaluacion de los resultados de la producciéon. Control y
aplicacion de las normas de seguridad e higiene en el proceso de produccién.

Asignatura: Produccion Animal III
Ubicacion: 6° aiio
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Opcion 1: Produccion de Bovinos para Carne

Contenidos basicos

Proyecto de produccion de bovinos para carne

Programa de gestién de la explotacién.
Indicadores del rumbo de la explotacion.

Aspectos sociales y econdmicos de la produccion de ganado bovino para carne
en la region y en el pais

Formas de organizacién del trabajo en los procesos de produccion de bovinos para
carne.
Analisis de los aspectos econdmicos involucrados en la producciéon de bovinos para
carne.

Sistemas de produccion de bovinos para carne

Descripcion de los diferentes sistemas de produccién.

Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccion.
Proyecto productivo de bovinos para carne.

Programa de gestion del establecimiento.

Indices productivos del rodeo.

Registro e identificacion de animales

Legislacion vigente en marcas y senales, a nivel nacional, provincial y municipal.
Registro e identificacidon de animales (caravanas, tatuajes, niumeros a fuego, chips).
Planillas de seguimiento, método de registro.

Anatomia, fisiologia y etologia de los bovinos

Fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra.

Ciclo estral: fisiologia hormonal, signos primarios y secundarios del celo,
caracteristicas de los grupos sexualmente activos.

Sincronizacién e induccién de celos: métodos hormonales y no hormonales.
Métodos hormonales: vias de aplicacion (implantes, inyectables, dispositivos
intravaginales), tipos de hormonas, combinaciones, Precauciones y riesgos a
considerar.

Métodos no hormonales: destete temporario, precoz, efecto macho, flushing
alimenticio.

Deteccidon y manejo de las hembras en celo. Medios de deteccion (retajos, pinturas,
resistencia eléctrica vaginal, hembras y machos androgenizados), horarios de
deteccion de celos. Horario de inseminacion.

Razas y cruzamientos bovinos.

Analisis de pedigri.

Categorias e identificacién de los/as reproductores/as.

Interpretacion de catdlogos de centros de inseminacion artificial, transplante
embrionario y otros.

Biotipos a utilizar de acuerdo al objetivo de produccién (mercado en el que se
va a colocar la produccioén, invernadores, consumo, mercado externo)

Valoracion fenotipica de reproductores: caracteristicas de las diferentes regiones
corporales, evaluacion del estado corporal de acuerdo a diferentes escalas (nacional
y australiana), aplomos normales, comportamiento animal (iniciativa y agresividad
de los machos frente a las hembras en celo, escala social, monta, desenvainado,
penetracion, eyaculacion).
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Conceptos de fertilidad, facilidad de parto, aptitud materna.

Seleccién de reproductores/as, por fenotipo y por recomendacion del profesional
veterinario.

Cronologia dentaria.

Técnicas reproductivas

Importancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral y por
Inseminacion artificial).
Técnicas reproductivas:

- Servicios a campo, fundamento, porcentaje de toros de acuerdo al tipo de
servicios (estacionado o continuo), caracteristicas del terreno, variaciones de
produccion de forrajes y época de paricién, nimero y categoria de hembras,
edad de los toros, resultados de las pruebas complementarias.

- Servicio a corral, fundamento, caracteristicas del rodeo, manejo del rodeo de
cria durante el servicio.

- Servicio por inseminacion artificial, fundamento, equipamiento, conocimiento y
manejo del instrumental requerido, parametros de eficiencia del inseminador.
(Se considera no limitante para la aprobacién del médulo).

- Evaluacién de la monta, normalidad anatémica de pene y prepucio.

Sujecion y volteo de bovinos

Métodos de sujecién y volteo de bovinos.
Riesgos y limitaciones del volteo quimico.
Normas de seguridad para personas y animales.

Gestacion, parto y lactancia

Diagnostico de gestacion, fundamentos de los diferentes métodos.

Porcentaje de prefez por no retorno, ventajas y desventajas. Evaluacién del no
retorno.

Conocimiento de los distintos métodos de confirmacidn de prefiez, para optar por el
que mas se adapte a la explotacion.

Valoracion de los datos obtenidos en el diagndstico de gestacién como medio para
organizar el rodeo (vacas, vaquillonas, vacas de cria ultimo ternero), tamafio de
prefiez, época de paricién (cabeza y cola).

Precauciones a considerar en el manejo y practicas semioldgicas de la hembra
gestante.

Fisiologia de la gestacidén, duracién, etapas, edad embrionaria, cambios normales
con el avance de la gestacién (edema de ubre, relajacién del flanco, del ligamento
sacrohiliaco, de la vulva).

Periparto: fase prodromica del parto. Actitud y comportamiento de la hembra. Inicio
del trabajo de parto. Ruptura de bolsa. Presentacién del ternero en el canal blando
(evolucion de la dilatacién y de la presentacion), tiempos de duracion normal.
Criterios de intervencion, metodologia de asistencia, medidas de seguridad e
higiene para el operador y los animales.

Implementos de uso obstétrico, utilizacion.

Evaluacién del estado corporal.

Anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria.

Composicion del calostro, propiedades, formas de suministro, importancia
productiva, métodos de conservacion, calostro artificial.

Manejo del recién nacido: maniobras de reanimacién, desinfeccion del ombligo y
acondicionamiento del ternero, evaluacion de la reaccidén con el medio, vinculacién
con la madre, calostrado. Determinaciéon del calostrado, pruebas simples.

Fisiologia de la lactancia.

Anatomia y funcionamiento del aparato digestivo de los lactantes.
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Manejo de la vaca con ternero al pie: precauciones y practicas semioldgicas.
Evaluacion del estado corporal

Sistemas de produccion de carne extensivos, semiextensivos e intensivos.
Conocimiento y aplicacion de equivalente vaca, cabezas por hectarea, hectareas por
cabeza, segun las diferentes regiones del pais.

Crianza al pie de la madre: tradicional. Suplementacion del ternero con grano o con
pasto, terneros “bolita”, fundamento de estos métodos de engorde, caracteristicas
y formas de suplementacion, manejo de la vaca y del ternero, momento de
realizacidon, peso inicial y peso final, calculo del aumento diario de peso, calculo de
conversion alimenticia, calculo de produccién de Kg. de carne por animal y unidad
de superficie.

Destete: tipos de destete (tradicional, anticipado, precoz, desleches), ventajas y
desventajas, condiciones minimas de aplicacién, eleccidon del tipo de destete de
acuerdo a las caracteristicas de la explotacion y el destino de los animales. Manejo
de los terneros destetados y de sus madres, condiciones a considerar respecto de
las instalaciones.

Recria

Concepto, tipo de animal (machos y hembras para posterior invernada o
reposicion), peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento diario de peso
vivo, cdlculo del aumento diario de peso, calculo de la conversidon alimenticia,
calculo de produccion de Kg. de carne por animal y unidad de superficie,
instalaciones requeridas, tipo de alimentos.

Invernada

Concepto, tipo de animal, peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento
diario de peso vivo, calculo del aumento diario de peso, cdlculo de conversién
alimenticia, calculo de produccién de Kg. de carne por animal y unidad de
superficie, instalaciones requeridas, tipo de alimentos, destino de los animales
(reposicidn o consumo), caracteristicas del animal terminado para el mercado
interno o externo.

= Tipos de invernada: invernada corta de machos, larga de machos y hembras,

convencional o extensiva, semiextensiva o combinada (con confinamiento en los
ultimos sesenta dias de la terminacidén), intensiva (engorde a corral).
Control de peso (cinta, balanza).

Instalaciones

Alambrados (perimetrales, divisorios fijos y suspendidos, eléctricos), otros
materiales para delimitar parcelas y contener animales.

Manga, generalidades, uso y funcionamiento.

Corrales de aparte, huevo, lazareto y otros, generalidades, uso y funcionamiento.
Cargador, uso y funcionamiento.

Aguadas, tipo segun regiones y bases de su funcionamiento. Calculo y estimacion
de necesidades.

Comederos: distintos tipos.

Manejo sanitario de los bovinos e instalaciones

Aspecto y estado corporal.

Pautas de higiene en el manejo de los animales y las instalaciones.

Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria, cardiaca y de
movimientos ruminales, aspecto y estado de los animales, sintomas y signos
clinicos.

41



Profilaxis: vacunaciones, aplicaciones y fundamentos. Sales minerales. Vitaminas.
Oligoelementos.

Accién de los inmundgenos y medicamentos en el organismo.

Concepto de dosis.

Preparacion de diluciones, soluciones y célculo de dosis.

Manejo de medicamentos, seguridad para el operador y para el animal,
contraindicaciones, riesgo ambiental.

Normas para la preparacion y manipulacion de medicamentos y vacunas.

Cadena de frio.

Vias y formas de aplicacion de zooterapicos.

Valoracion del estado hidrico del cuerpo.

Rehidratacion oral y parenteral. Rehidratantes.

Infeccion, infestacién, fumigacién, desinfeccidon. Manejo de animales e
instalaciones.

Utilizacién de desinfectantes.

Drogas utilizadas, antagonismos, sinergismos, resistencia, riesgos por utilizacion
inadecuada, para el animal, las personas y el medio ambiente.

Cuarentena, fundamento e importancia.

Identificacién, aislamiento y manejo de animales enfermos.

Condiciones de las instalaciones para el aislamiento.

Observacion, seguimiento y registro de los animales enfermos.

Normas de prevencion para animales sanos.

Primeros auxilios de personas y animales.

Sujecién y volteo de animales.

Riesgos del volteo quimico en rumiantes.

Enfermedades de los bovinos

Etiologia de las enfermedades: bacterianas, virales, parasitarias, micoticas y
nutricionales.

Principales sintomas y signos de enfermedades del aparato respiratorio, aparato
digestivo y sistema nervioso.

Enfermedades preponderantes en cada regidon, métodos de prevencién.
Enfermedades que atacan a las diferentes categorias de animales en los distintos
sistemas de produccién, método de prevencion.

Enfermedades mas comunes: mastitis, podales, digestivas, leucosis, brucelosis,
tuberculosis, carbunclo, IBR, diarrea \viral, Ileptospirosis, fiebre aftosa,
trichomoniasis y campilobacteriosis, paratuberculosis.

Sindrome diarrea, onfalitis, respiratorio.

Parasitosis internas y externas.

Querato conjuntivitis, enfermedades clostridiales, enfermedades de la piel,
timpanismo.

Enfermedades zoondticas, su prevencion.

Legislacion sanitaria, medioambiental y normas de seguridad.

Legislacion vigente a nivel nacional y regional en planes de erradicaciéon y control
de enfermedades de animales de produccion, trabajo y compania.

Legislacion vigente para la utilizacion de hormonas a nivel nacional, del Mercosur y
otros mercados. Riesgos para la salud humana y animal, consecuencias de su mala
utilizacién, procesamiento de los residuos.

Normas de seguridad e higiene nacionales, provinciales, municipales vy
reglamentaciones de las A.R.T. para las plantas elaboradoras de alimentos.
Tratamiento de efluentes, legislacidn a nivel nacional, provincial, municipal.
Compostage, riesgo ambiental.
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Plan sanitario

Recursos humanos profesionales zonales, estructura general del mismo.

Criterios de implementacion del plan sanitario con otras practicas semioldgicas.
Instrumental requerido para la implementacion del plan sanitario, regulacién,
limpieza, mantenimiento y utilizacién.

Interpretacion y valoracidon de indicaciones establecidas en los prospectos de los
agroquimicos y zooterapicos.

Cronograma de practicas sanitarias.

Costo sanitario. Ejecucidon de tratamientos.

Sanidad en la gestacion y el parto

Anormalidades mas comunes en la gestacién: aplomos, abortos, pérdidas, estado
corporal de los animales.

Sanidad en el preparto, aplicacién de bioldgicos, minerales, control de la ubre,
manejo del edema.

Normas de higiene para la atencion del parto y postparto.

Parto y eliminacion de placenta, tiempo fisiolégico y alteraciones: concepto de
placenta normal, demorada y retenida.

Caracteristicas de los loquios puerperales (normales y anormales), criterios para la
determinacion de consulta al profesional veterinario.

Muestreo

Técnicas de obtencidon de muestras de sangre, materia fecal e isopados.

Técnicas de obtencidon de muestras de agua, suelo, pasto, alimentos.

Toma de muestras y acondicionamiento para su remision al veterinario.
Acondicionamiento y remision de muestras.

Normas de seguridad e higiene personales y medioambientales para la toma de
muestras y otros manejos sanitarios.

Utilizacién, higiene y mantenimiento del instrumental.

Alimentos, componentes y funciones

Alimento, alimentacion, caracteristicas basicas de cada alimento de acuerdo a su
valor nutritivo (energéticos, proteicos, fibrosos.)

Componentes de los alimentos: proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales,
vitaminas. Agua, funciones en el organismo animal.

Componentes de una racion.

Elementos que aportan los diferentes componentes de las raciones.

Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.

Fundamento de las mezclas.

Requerimientos nutritivos de los bovinos

Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes
categorias animales en crecimiento, mantenimiento, terminacién y reproduccion.
Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.

Materias primas para la elaboracion de alimentos

Materias primas para elaboracidn de balanceados y especificamente para la
alimentacién de bovinos para carne, de origen vegetal y animal.

Nucleos vitaminicos y minerales.

Condiciones de almacenamiento de las materias primas.

Control de las premezclas, humedad, vencimiento, limpieza, tiempo de mezclado.
Control de stock, humedad, vencimiento, limpieza, ingresos y egresos de insumos a
la planta.

Interpretacion de formulas expresadas en diferentes unidades.
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Calculo y preparacion de raciones

Calculo de raciones: a) raciones a utilizar para cada categoria de animales; b)
alimento por animal de cada categoria.

Preparacion de raciones en forma manual y mecanica (molido, aplastado, partido,
picado, mezclado de los diferentes componentes). Pesaje de los componentes.
Determinacion de raciones en funcion de su costo, calidad y retorno econémico.

Manejo nutricional

Manejo nutricional, frecuencia de alimentacién, consumo, digestibilidad, indices de
conversion.

Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control de
ganancia de peso, manejo de tablas de alimentacion, utilizacidn de programas
informatizados de alimentacidn.

Rutina de alimentacién, su importancia.

Evaluacién del consumo. Confeccion de planillas de productividad, estimacién de la
oferta forrajera.

Suministro de raciones: manual, automatica tipos de comederos, superficie lineal
de comedero por animal, higiene de los comederos.

Reconocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con
aptitud nutritiva para el ganado bovino y de utilizacion en la zona.

Plantas toxicas regionales, forrajeras potencialmente todxicas (festuca, alfalfa,
trébol, falaris).

Ciclo de produccidn de forrajes. Método de calculo de produccion y variaciones de la
calidad nutricional. Toma de muestras, calculo de materia seca.

Desarrollo de estrategias de produccion (fertilizacion, fumigacidon, cortes
estratégicos, conservacion, pastoreos directos y mecanicos).

Eficiencia de cosecha: método de evaluacion de la eficiencia de cosecha
(disponibilidad inicial y disponibilidad final; comportamiento del animal en pastoreo,
consumo, factores que lo afectan, inherentes al animal y a la pastura. Horario de
pastoreo, frecuencia de alimentacion.

Criterios para el establecimiento de una cadena forrajera. Programacién vy
aprovechamiento de la misma. Manejo del pastoreo, tipos caracteristicas, ventajas
y desventajas (continuo, rotativo, Voisen, frontal, mecanico).

Herbivoria, interaccién planta, animal y ambiente (mal de piquillin).

Manejo de los pastoreos, alambrados eléctricos, fuentes de energia,
electrificadores, control de su funcionamiento.

Prevision de alimentos

Reserva forrajera, tipos de reservas secas (heno, rollo, fardo), hUumedas (henolaje,
silos). Conservacién de forrajes.

Estimacion a futuro de la relacion de oferta y demanda forrajera para definir
produccion de reservas y compra de insumos.

Determinacion de necesidades del volumen de la reserva: estimacién de la
produccion forrajera anual; analisis econdmico de posibilidades de elaboracion de
reservas.

Evaluaciéon de las posibilidades potenciales de confeccién de reservas; analisis de la
utilizacién de subproductos considerando su costo, posibilidad de obtencién,
suministro y aporte nutricional; determinacién de calidad nutritiva de las reservas,
analisis de su composiciéon. Impacto ambiental de los materiales utilizados en la
elaboracién de alimentos.

Cereales: almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales utilizados,
controles periddicos de calidad para la alimentacién; contaminantes, niveles
normales. Formas de almacenamiento, suministro, costos.

44



= Registro de produccién y destino de los alimentos elaborados.

Instalaciones para la alimentacion y elaboracion de alimentos.

= Instalaciones para cada tipo de reserva.

= Requerimientos de implementos e instalaciones para el suministro y la distribucidn
de raciones.

= Maquinaria e implementos utilizados en la elaboracién de alimentos su
manipulaciéon y mantenimiento. Estructuras para silos, carros para racionar, mixer,
cortapicadoras, moledoras, aplastadoras.

= Chequeo de los instrumentos.

Comercializacion

= Conocimiento del peso de cada categoria. Categorias y formas de comercializacion
(por rendimiento o en pie). Rendimiento y clasificacidn por grado de terminacion.

= Mercados formadores de precios externos, nacionales, locales, regionales,
diferencias por fletes.

= Tipos de comercializacidon: feria local, particulares, venta directa, mercado regional,
mercado nacional.

= Epoca de compra de animales para los diferentes sistemas de producciéon de carne
en las diferentes regiones.

= Control de peso (cinta, balanza).

= Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte. Stress, agua, comida,
distancia, horario de transporte. Definicién y calculo del desbaste.

= Reglamentacién nacional, provincial y municipal para el transporte vy
comercializacién de hacienda en pie.

Opcion 2: Produccion de Caprinos
Contenidos basicos

Proyecto de produccion de caprinos para diferentes propodsitos (carne, fibra y
leche)

= Programa de gestion de la explotacion.

= Indicadores del rumbo de la explotacion.

Aspectos sociales y economicos de la produccion caprina en la regiéon y en el
pais

= Minifundios.

= Formas de organizacion del trabajo en los procesos de produccidn caprina.

= Analisis de la situacién econémica en la produccién caprina.

Tipos de produccion de caprinos para carne, pelo y leche
= Distintos sistemas de produccion caprina (carne, pelo, leche.)
= Requerimientos de instalaciones en los diferentes sistemas de produccion.
= Indices productivos en los diferentes sistemas de produccién caprina.
= Manejo de las planillas y datos a registrar.
= Interpretacion, analisis y calculo de la informacion relevada.
= Parametros a considerar para las recorridas diarias en diferentes sistemas de
produccion.

Instalaciones para la produccion de caprinos

= Alambrados (perimetrales, divisorios fijos y suspendidos, eléctricos), otros
materiales para delimitar parcelas y contener animales.
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Manga generalidades, uso y funcionamiento.

Corrales de aparte, huevo, lazareto y otros, generalidades, uso y funcionamiento.
Cargador, uso y funcionamiento.

Aguadas, tipo segun regiones y bases de su funcionamiento. Calculo y estimacion
de necesidades.

Comederos: distintos tipos.

Instalaciones para el ordefe y refrigeracion de la leche.

Registro e identificacion de los caprinos
= Legislacidon vigente en marcas y sefales, en el ambito nacional, provincial y
municipal.
= Registro e identificacion de animales (caravanas, tatuajes, chips). Ventajas vy
desventajas de cada uno.
= Planillas de seguimiento, método de registro.

Categorias de caprinos
= Criterios reproductivos, alimenticios y sanitarios. Técnicas para su agrupamiento
(edad, peso, destino, condicién corporal).

Anatomia, fisiologia y etologia de los caprinos

= Anatomia vy fisiologia del aparato digestivo de los caprinos, comparacién con otros
rumiantes mayores.
Anatomia vy fisiologia del aparato reproductor del macho y de la hembra.
Ciclo estral: fisiologia hormonal, signos primarios y secundarios del celo, deteccion
de celos, su importancia en la gestién de la explotacion caprina.
Sincronizacién e induccién de celos: métodos hormonales y no hormonales.
= Hormonales: vias de aplicacion (implantes, inyectables, dispositivos
intravaginales), tipos de hormonas, combinaciones. Precauciones y riesgos a
considerar.
No hormonales: destete temporario, precoz, efecto macho, flushing alimenticio.
Comportamiento social de los caprinos productores de carne, pelo y leche.

Razas y cruzamientos para los diferentes propdsitos productivos (carne, pelo y
leche)

= Razas caprinas. Caracteristicas de las principales razas productoras de carne, pelo
y leche. Cruzamientos.
Interpretacion de catalogos de centros proveedores de reproductores.
Valoracion fenotipica de reproductores: caracteristicas de las diferentes regiones
corporales.
Evaluacién del estado corporal, aplomos normales.
Categorias e identificacién de los/as reproductores.
Conceptos de fertilidad, facilidad de parto, aptitud materna.

Técnicas reproductivas

= Importancia del sistema reproductivo controlado (servicio a corral y por
inseminacion artificial).
Eleccién y manejo de reproductoras para el servicio. Revizacion de castrones.
Evaluacidon de la monta, normalidad anatdmica de pene y prepucio.
Manejo de la reproduccién a campo.
Manejo de la reproduccién por inseminacién artificial.
Diagnéstico de gestacién. Importancia econdmica del diagndstico precoz. Distintos
métodos.
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Sujecion y volteo de caprinos

Métodos de contencién, cepo, sogas, maneas.
Método de volteo.
Normas de seguridad para personas y animales.

Gestacion, parto y lactancia

Fisiologia de la gestacion, duracién, etapas, requerimientos nutricionales, cantidad,
calidad, condicidn corporal y requerimientos de alimentos y agua de la hembra
gestante.

Desarrollo embrionario, cambios normales con el avance de la gestacion.
Evaluacion de la cabra gestante y valoracién de su estado corporal.

Precauciones a considerar en el manejo y practicas semiolégicas de la hembra
gestante.

Fisiologia del parto, comportamiento de las cabras por parir.

Atencién del parto, tiempos de duracion normal. Criterios de intervencion,
metodologia de asistencia, medidas de seguridad e higiene para el operador y los
animales.

Requerimientos de los cabritos. Manejo del recién nacido.

Fisiologia de la lactancia. Anatomia y funcionamiento de la glandula mamaria.
Anatomia y funcionamiento del aparato digestivo de los lactantes.

Manejo de la cabra en lactancia, valoracién de su estado corporal.

Ordeiie

Desarrollo de una rutina de ordefie manual o macanico: a) higiene de la ubre; b)
estimulacién; c) prueba de primeros chorros; d) colocacién de pezoneras; e€)
extraccién de pezoneras en forma manual o mecanica; f) sellado de pezones; g)
pruebas periddicas para la deteccion de mastitis.

Rutina de lavado de los equipos e implementos para la obtencién, almacenamiento
y enfriado de la leche.

Dureza y potabilidad del agua. Detergentes, distintos tipos.

Normas de seguridad e higiene para el operador, los animales, instalaciones, el
medio ambiente y la leche en la utilizacion de detergentes &cidos, alcalinos y
desinfectantes.

Limpieza de la sala de ordefe, corral de espera, sala de maquinas, equipo de frio y
tratamiento de efluentes.

Mantenimiento primario de la maquinaria, ordefadora, equipo de frio, grupo
electréogeno y otros.

Mantenimiento y limpieza de la bomba de vacio.

Cambio de lubricantes de diferentes bombas y motores.

Abastecimiento de combustibles.

Laboratorio de leche

Pruebas de laboratorio de leche: a) en tambo: alcohol y condiciones
organolépticas; b) en laboratorio: materia grasa, unidades formadoras de colonias,
anillo en leche, acidez en leche. Técnicas, fundamentos, realizacion e
interpretacion.

Recria

Recria: Concepto, tipo de animal, (machos y hembras para posterior invernada o
reposicion), peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento diario de peso
vivo, cdlculo del aumento diario de peso, calculo de la conversién alimenticia,
calculo de produccion de Kg. de carne por animal y unidad de superficie,
instalaciones requeridas, tipo de alimentos. Distintos sistemas de recria,
requerimientos de los animales, instalaciones.
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Terminacion

Concepto, tipo de animal, peso inicial, peso final, tiempo de duracién, aumento
diario de peso vivo, calculo del aumento diario de peso, calculo de conversién
alimenticia, calculo de produccién de Kg. de carne por animal y unidad de
superficie, instalaciones requeridas, tipo de alimentos, destino de los animales
(reposicidn o consumo), caracteristicas del animal terminado para el mercado
interno o externo.

Manejo sanitario de los caprinos e instalaciones

Condicién corporal.

Pautas de higiene en el manejo de los caprinos y las instalaciones.

Parametros normales de salud, temperatura, frecuencia respiratoria, cardiaca,
aspecto y estado de los caprinos.

Signos vitales: coloracién de la piel, estado de los ojos, respuesta frente a
estimulos.

Profilaxis: vacunaciones, aplicaciones y fundamentos.

Accidén de los inmundgenos y medicamentos en el organismo.

Concepto de dosis.

Diluciones, soluciones y calculo de dosis de antiparasitarios internos y externos.
Manejo de medicamentos, seguridad para el operador y para el animal,
contraindicaciones, riesgo ambiental.

Normas para la preparacion y manipulacion de medicamentos y vacunas.

Cadena de frio.

Vias y formas de aplicacién de zooterapicos.

Infeccion, infestacion, fumigacién, desinfeccion. Manejo de animales e
instalaciones.

Utilizacién de desinfectantes.

Drogas utilizadas, antagonismos, sinergismos, resistencia, riesgos por utilizacion
inadecuada para el animal, las personas y el medio ambiente.

Cuarentena, fundamento e importancia.

Identificacidon, aislamiento y manejo de animales enfermos.

Condiciones de las instalaciones para el aislamiento.

Observacion, seguimiento y registro de los animales enfermos.

Normas de prevencidn para animales sanos.

Primeros auxilios de personas y animales.

Sanidad en la gestacion y el parto

Anormalidades mas comunes en la gestacién.

Sanidad en el preparto, aplicacion de biolégicos y otros zooterapicos, precauciones,
control de la ubre, manejo del edema.

Normas de higiene para la atencién del parto y postparto.

Caracteristicas de los loquios puerperales (normales y anormales). Criterios para la
determinacion de consulta al profesional veterinario.

Enfermedades de los caprinos

Etiologia de las enfermedades mdas comunes de los caprinos: bacterianas, virales,
parasitarias, micoticas y nutricionales.

Enfermedades mas comunes en las diferentes categorias de caprinos. Formas de
prevencion.

Enfermedades zoondticas (brucelosis, leptospirosis, tuberculosis, hidatidosis,
carbunclo) y su prevencion.

Principales sintomas y signos de enfermedades de los caprinos.

Enfermedades preponderantes en cada regidon, métodos de prevencién.
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Legislacion sanitaria, medio ambiental y normas de seguridad para la
produccion de caprinos para carne, pelo y leche
= Legislaciéon vigente en el ambito nacional y regional, en planes de erradicacion vy
control de enfermedades de animales de produccion, trabajo y compaiiia.
= Legislacién vigente para la utilizacién de hormonas en el ambito nacional, del
Mercosur y otros mercados. Riesgos para la salud humana y animal, consecuencias
de su mala utilizacién, procesamiento de los residuos.
= Tratamiento de efluentes: legislacion en el ambito nacional, provincial, municipal.
= Normas de seguridad e higiene nacionales, provinciales, municipales vy
reglamentaciones de las A.R.T. para las plantas elaboradoras de alimentos.

Plan sanitario

= Plan sanitario: recursos humanos profesionales zonales, estructura general.

= Costo sanitario. Ejecucién de tratamientos.
Criterios de implementacién del plan sanitario con otras practicas productivas.
Instrumental requerido para la implementacién del plan sanitario: regulacién,
limpieza, mantenimiento y utilizacion.
Interpretacion y valoracién de indicaciones establecidas en los prospectos de los
agroquimicos y zooterapicos.
Cronograma de practicas sanitarias.

Muestreo
= Técnicas de obtencién de muestras de sangre, materia fecal e hisopados.
Técnicas de obtencidon de muestras de agua, suelo y alimentos.
Toma de muestras y acondicionamiento para su remision al profesional
competente.
Normas de seguridad e higiene personales y medioambientales para la toma de
muestras y otros manejos sanitarios.
Utilizacién, higiene y mantenimiento del instrumental.

Alimentos, componentes y funciones
= Alimento, alimentacidn, caracteristicas basicas de cada alimento de acuerdo a su
valor nutritivo (energéticos, proteicos, fibrosos).
Componentes de los alimentos: proteinas, lipidos, hidratos de carbono, minerales,
vitaminas, agua. Funciones en el organismo animal.
Componentes de una racion.
Elementos que aportan los diferentes componentes de las raciones.
Fundamento de las mezclas.
Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.

Requerimientos nutritivos de los caprinos para carne, pelo y leche
= Requerimientos de proteinas, energia, vitaminas, minerales, fibra, de las diferentes
categorias animales en crecimiento, mantenimiento, terminacién, reproduccion y
produccion.

= Requerimientos de agua para las diferentes etapas productivas de los animales.
= Condicidn corporal.

Materias primas para la elaboracion de alimentos

= Materias primas para elaboraciéon de balanceados, para caprinos, de origen vegetal
y animal.

= Condiciones de almacenamiento de las materias primas.
= Costos y criterios de sustitucion.
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Calculo y preparacion de raciones

Interpretacion de formulas expresadas en diferentes unidades.

Determinacion de raciones en funcion de su costo, calidad y retorno econémico.
Calculo de raciones: a) raciones a utilizar para cada categoria de animales; b)
alimento por animal de cada categoria.

Mezclas.

Control de las mezclas, humedad, vencimiento, limpieza, tiempo de mezclado.
Control de stock, humedad, vencimiento, limpieza, ingresos y egresos de insumos
a la planta.

Preparacion de raciones en forma manual y mecanica (molido, aplastado, partido,
picado, mezclado de los diferentes componentes). Pesaje de los componentes.
Subproductos regionales para su utilizacion como alimentos.

Equipos para la alimentacion y elaboracion de alimentos

Requerimientos de implementos e instalaciones para el suministro y la distribucién
de raciones.

Maquinaria e implementos utilizados en la elaboracion de alimentos, su
manipulacién y mantenimiento. Estructuras para silos, carros para racionar, mixer,
moledoras, aplastadoras.

Chequeo de los instrumentos.

Manejo nutricional

Manejo nutricional, frecuencia de alimentacién, consumo, digestibilidad, indices de
conversion.

Seguimiento nutricional, control del consumo (ofrecido y rechazado), control de
ganancia de peso, manejo de tablas de alimentacidn, utilizacién de programas
informatizados de alimentacién.

Rutina de alimentacién, su importancia.

Evaluacion del consumo. Confeccion de planillas de productividad, estimacion de la
oferta forrajera.

Suministro de raciones: manual, automatica tipos de comederos, superficie lineal
de comedero por animal, higiene de los comederos.

Reconocimiento de especies y variedades forrajeras naturales e implantadas con
aptitud nutritiva para el ganado caprino y de utilizacién en la zona.

Plantas tdxicas regionales, forrajeras potencialmente téxicas.

Ciclo de produccién de forrajes. Método de célculo de produccién y variaciones de
la calidad nutricional. Toma de muestras, calculo de materia seca.

Desarrollo de estrategias de produccion (fertilizaciéon, fumigacién, cortes
estratégicos, conservacién, pastoreos directos y mecanicos).

Eficiencia de cosecha: Método de evaluacion de la eficiencia de cosecha
(disponibilidad inicial y disponibilidad final; comportamiento del animal en pastoreo,
consumo, factores que lo afectan, inherentes al animal y a la pastura. Horario de
pastoreo, frecuencia de alimentacion.

Criterios para el establecimiento de una cadena forrajera. Programacién vy
aprovechamiento de la misma. Manejo del pastoreo, tipos caracteristicas, ventajas
y desventajas (continuo, rotativo, Voisin, frontal, mecanico).

Herbivoria, interaccidén planta, animal y ambiente.

Mallines, su importancia como recurso para la alimentacién, en produccién caprina.
Manejo de los pastoreos, alambrados eléctricos, fuentes de energia,
electrificadores, control de su funcionamiento.

Prevision de alimentos

Reserva forrajera, tipos de reservas secas (heno, rollo, fardo), humedas (henolaje,
silos). Conservacion de forrajes.
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Estimacidon a futuro de la relacién de oferta y demanda forrajera para definir

produccion de reservas y compra de insumos.

= Determinacion de necesidades del volumen de la reserva: estimacién de la
produccion forrajera anual; analisis econdmico de posibilidades de elaboracion de
reservas.

= Evaluacion de las posibilidades potenciales de confeccidon de reservas; analisis de la
utilizacion de subproductos considerando su costo, posibilidad de obtencién,
suministro y aporte nutricional; determinacién de calidad nutritiva de las reservas,
analisis de su composicién. Impacto ambiental de los materiales utilizados en la
elaboracién de alimentos.

= Cereales: Almacenamiento, acondicionamiento de los diferentes cereales utilizados,

controles periddicos de calidad para la alimentacién; contaminantes, niveles

normales. Formas de almacenamiento, suministro, costos.

Registro de produccidn y destino de los alimentos elaborados.

Comercializacion de caprinos y sus productos derivados
= Conocimiento de la condicidén corporal de cada categoria.
Control de peso.
Categorias y formas de comercializacion.
Mercados formadores de precios externos, nacionales, locales, regionales,
diferencias por fletes. Certificaciones de calidad de la fibra y top.
Implementos a utilizar para el arreo y carga de los caprinos.
Elementos que deterioran la calidad de la carne caprina (picana).
Acondicionamiento previo, durante y posterior al transporte. Estrés, agua, comida,
distancia, horario de transporte. Definicidon y calculo del desbaste.
Legislacion nacional, provincial y municipal para el transporte de hacienda caprina.

Asignatura: Industrializacion de Productos Agropecuarios
Ubicacion: 6° aiio

Opcion 1: Industrializacion de Leche Bovina
Contenidos basicos

Aspectos sociales y econémicos de la produccion agroindustrial lactea en la
region y en el pais

Formas de organizacion del trabajo en los procesos de industrializacion de la leche.
Analisis critico del proyecto productivo en el que los alumnos participan.
Comercializacién de productos lacteos.

Calidad de leche

Calidad composicional e higiénico-sanitaria de la leche. Técnicas de laboratorio para la
determinacion de la calidad de la leche: pH, acidez, materia grasa, proteinas, densidad,
California Mastitis Test, Widthside, reductasa, aguado, prueba de alcohol.

Propiedades fisico-quimicas de la leche.

Actividad bacteriana en leches y derivados. Infeccién microbiana, banal y patégena.

El frio: finalidad en la industria lechera.

Fermentacién normal y anormal.

Saneamiento de la leche. Distintos tipos de pasteurizacién, equipos, homogeneizacién y
efectos del calor sobre la leche.

Instalaciones y equipamiento minimo de energia eléctrica y agua.
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Equipos para la recepcidon de leche. Funcionamiento y finalidad de la batea pesadora, el
homogeneizador, el higienizador y el tanque de frio.

Caldera o generador de vapor. Fundamentos de funcionamiento. Diferentes tipos.
Circulacion del vapor. Instrumentos de medicion y su funcionamiento. Reglamentacion
para el funcionamiento de las calderas. Determinacion de la calidad de agua para las
calderas. Tratamiento fisico-quimico del agua para caldera.

Equipo de pasteurizacién. Su funcionamiento: a placa, a tubo, en tina.

Tina. Tipos de acuerdo a su capacidad, tipo de calefacciéon, por agua o por vapor,
cerradas o abiertas. Funcionamiento.

Termdmetros de distintos tipos, de acuerdo a la escala de medicién (de maxima, de
minima, de alcohol, de mercurio). Fundamentos de su funcionamiento.

Instrumentos de corte. Liras de distintos tipos y materiales. Prensas, distintos tipos
(hidraulicas, neumaticas, por pesas). Fundamentos de su funcionamiento.

Moldes. Distintos tipos.

Piletas de salado: finalidad y medidas.

Cubas de fermentacién: principios de funcionamiento y tipos.

Sala de maduracion de quesos. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles
de temperatura y humedad.

Camara de frio. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles de temperatura
y humedad.

Depdsitos de materia prima. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles de
temperatura y humedad.

Depdsitos de envases.

Sala de acondicionado y envasado: caracteristicas constructivas.

Paila: tipos, partes constitutivas, funcionamiento.

Enfriador: funcionamiento.

Tanque pulmoén: funcionamiento y finalidad.

Refractdometro: su utilizacion en medicion de concentracidon de azucar, fundamentos de
su funcionamiento, grados Baume (Be).

Envasadora: su utilizacién.

Termoselladora: su utilizacion.

Elaboracion de quesos

Determinacion del grado de aptitud de la leche.

Pesada de la leche, su finalidad.

Normalizacion de la leche: homogeneizacién y normatizacion de la materia grasa.
Pasteurizacion: fundamentos, tipos (alta y baja).

Fermentos: concepto. Tipos. Modo de accidn. Su utilizacién en la industria lechera.
Coagulacion de la leche: cuajos, tipos, procesos fisico quimicos de accion. Acidez segun
el tipo de queso.

Floculacién: fundamentos, agregado de cloruro de calcio.

Corte y desuerado: fundamento y forma, de acuerdo al tipo de queso.

Coccion: método de acuerdo al queso elegido.

Moldeo y desuerado: método.

Prensado de los quesos: métodos, segun el queso.

Salado: por inmersion, solucién de salmuera ( preparacion).

Maduracion: control de temperatura, humedad, tiempo.

Control de calidad: determinaciones mas comunes, materia grasa, anormalidades,
acariosis, pelos, ojos, hinchado, agrietado.

Acondicionamiento y envasado de acuerdo al tipo de queso.

Elaboracion de dulce de leche
Recepcion, pesada, normalizacion.
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Elaboracion: concentracion de la leche.

Agregados: bicarbonato, azlcar, glucosa, aromatizantes.

Factores que influyen en la calidad y tipo de dulce de leche: calidad de leche;
proporciones y calidad de azucar; tipo de coccion; forma de suministrar el vapor; batido;
enfriamiento; envasado, acondicionado, presentacion.

Aditivos
Tipos y propiedades. Su utilizacién de acuerdo al cédigo alimentario argentino.

Tratamiento de efluentes

Reglamentacion municipal, provincial, nacional y del MERCOSUR relacionada con las
instalaciones, los procesos de industrializacion y saneamiento de efluentes.

Liquidos y sodlidos, tratamientos, reutilizacion.

Opcion 2: Industrializacion de leche caprina
Contenidos basicos

Aspectos sociales y economicos de la produccion agroindustrial lactea en la
region y en el pais

Formas de organizacion del trabajo en los procesos de industrializacion de la leche.
Analisis critico del proyecto productivo en el que los alumnos participan.
Comercializacién de productos lacteos.

Calidad de leche

Calidad composicional e higiénico-sanitaria de la leche. Técnicas de laboratorio para la
determinacion de la calidad de la leche: pH, acidez, materia grasa, proteinas, densidad,
California Mastitis Test, Widthside, reductasa, aguado, prueba de alcohol.

Propiedades fisico-quimicas de la leche.

Actividad bacteriana en leches y derivados. Infeccion microbiana, banal y patdégena.

El frio: finalidad en la industrializacién de leche caprina, comparacién con la leche
caprina.

Fermentacién normal y anormal.

Saneamiento de la leche. Distintos tipos de pasteurizacidén, equipos, homogeneizacién y
efectos del calor sobre la leche.

Instalaciones y equipamiento minimo de energia eléctrica y agua.

Equipos para la recepcion de leche. Funcionamiento y finalidad de la batea pesadora, el
homogeneizador, el higienizador y el tanque de frio.

Caldera o generador de vapor. Fundamentos de funcionamiento. Diferentes tipos.
Circulacion del vapor. Instrumentos de medicion y su funcionamiento. Reglamentacién
para el funcionamiento de las calderas. Determinacion de la calidad de agua para las
calderas. Tratamiento fisico-quimico del agua para caldera.

Equipo de pasteurizacién. Su funcionamiento: a placa, a tubo, en tina.

Tina. Tipos de acuerdo a su capacidad, tipo de calefacciéon, por agua o por vapor,
cerradas o abiertas. Funcionamiento.

Termdmetros de distintos tipos, de acuerdo a la escala de medicién (de maxima, de
minima, de alcohol, de mercurio). Fundamentos de su funcionamiento.

Instrumentos de corte. Liras de distintos tipos y materiales. Prensas, distintos tipos
(hidraulicas, neumaticas, por pesas). Fundamentos de su funcionamiento.

Moldes. Distintos tipos.

Piletas de salado: finalidad y medidas.

Cubas de fermentacién: principios de funcionamiento y tipos.
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Sala de maduracion de quesos. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles
de temperatura y humedad.

Camara de frio. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles de temperatura
y humedad.

Depdsitos de materia prima. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles de
temperatura y humedad.

Depdsitos de envases.

Sala de acondicionado y envasado: caracteristicas constructivas.

Paila: tipos, partes constitutivas, funcionamiento.

Enfriador: funcionamiento.

Tanque pulmén: funcionamiento y finalidad.

Refractdmetro: su utilizacion en medicion de concentracidn de azucar, fundamentos de
su funcionamiento, grados Baume (Be).

Envasadora: su utilizacion.

Termoselladora: su utilizacion.

Elaboracion de quesos

Determinacion del grado de aptitud de la leche.

Pesada de la leche, su finalidad.

Normalizacion de la leche: homogeneizacién y normatizacion de la materia grasa.
Pasteurizacidon: fundamentos, tipos (alta y baja).

Fermentos: concepto. Tipos. Modo de accidon. Su utilizacidén en la industria lechera.
Coagulacion de la leche: cuajos, tipos, procesos fisico quimicos de accion. Acidez segun
el tipo de queso.

Floculacién: fundamentos, agregado de cloruro de calcio.

Corte y desuerado: fundamento y forma, de acuerdo al tipo de queso.

Coccion: método de acuerdo al queso elegido.

Moldeo y desuerado: método.

Prensado de los quesos: métodos, segun el queso.

Salado: por inmersion, solucién de salmuera (preparacién).

Maduracion: control de temperatura, humedad, tiempo.

Control de calidad: determinaciones mas comunes, materia grasa, anormalidades,
acariosis, pelos, ojos, hinchado, agrietado.

Acondicionamiento y envasado de acuerdo al tipo de queso.

Elaboracion de dulce de leche

Recepcion, pesada, normalizacion.

Elaboracidn: concentracién de la leche.

Agregados: bicarbonato, azlcar, glucosa, aromatizantes.

Factores que influyen en la calidad y tipo de dulce de leche: calidad de leche;
proporciones y calidad de azucar; tipo de coccion; forma de suministrar el vapor; batido;
enfriamiento; envasado, acondicionado, presentacion.

Aditivos
Tipos y propiedades. Su utilizacién de acuerdo al cédigo alimentario argentino.

Tratamiento de efluentes
Reglamentacion municipal, provincial, nacional y del MERCOSUR relacionada con las

instalaciones, los procesos de industrializacion y saneamiento de efluentes.
Liquidos y sodlidos, tratamientos, reutilizacion.

Opcion 3: Industrializacion de frutas y hortalizas
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Contenidos basicos

Aspectos sociales y economicos de la produccion agroindustrial de frutas y/u
hortalizas en la region y en el pais. Formas de organizacién del trabajo en los
procesos de industrializacion de frutas y/u hortalizas. Analisis critico del proyecto
productivo en el que los alumnos participan. Comercializacidon de productos derivados de
frutas y hortalizas.

Aspectos generales (métodos de conservacion, normas legales, maquinas y
herramientas, saneamiento). Conservacion de productos frutihorticolas: importancia
y fundamentos. Métodos de conservacion: frio, deshidratacion, concentracion,
fermentaciéon, apertizacién, liofilizacién, salado, acidulacién, pasteurizacion,
conservadores. Fundamentos basicos de cada método.

Normas legales de calidad, técnicas e instalaciones. Municipales, provinciales,
nacionales y del MERCOSUR, que reglamentan las distintas etapas del proceso de
industrializacion. Normas municipales, provinciales y nacionales que rigen para la
infraestructura e instalaciones que intervienen en el proceso de industrializacion.

Controles y registros fisico-quimicos y microbiolégicos. Controles del producto y
de los insumos en cada proceso de elaboracion: sélidos solubles, pH, temperatura,
tamafo de particulas, observaciones microscopicas, recuentos microbioldégicos, grado de
gasificacién, grado de caramelizacion, control de esterilidad y otros.

Maquinaria que interviene en los diferentes procesos. Diferentes tipos, materiales
constructivos, operacion. Mantenimiento, limpieza y desinfeccién de la maquinaria e
instalaciones que intervienen en el proceso de elaboracion.

Elaboracion de concentrados. Distintos tipos de concentrados: dulce, mermelada,
jalea, jugos; cremogenados. Procesos de concentrado: frio y calor.

Control de calidad cualitativa y cuantitativa de la materia prima. Criterios de
preseleccion y cotizacidn. Registro de datos e interpretacion de resultados.

Factores que condicionan el almacenamiento y acondicionamiento de la materia
prima. Lavado: distintos tipos. Acondicionamiento: pelado, descarozado, desemillado,
etc.

Procesos de transformacion y conservacion. Molienda: distintos tipos. Escaldado:
temperaturas y tiempos. Refinado y tamizado. Conservacidon de productos
semiterminados: nociones sobre conservantes, almacenaje y otros. Mezclas:
preparacidon, proporciones y caracteristicas de cada compuesto de la mezcla. Balance de
materia. Concentracion: tiempos, tipos y formas. Determinacion del punto final.
Envasado: tipos de envases, temperatura de envasado, esterilizado. Empaque,
etiquetado y almacenaje.

Elaboracion de conservas al natural. Distintos procesos de elaboracién de conservas
al natural: apertizacién y esterilizacién. Recepcién de materia prima. Control de calidad
cuali y cuantitativa. Criterios de preseleccién y cotizacidon. Registro de datos e
interpretacion de resultados. Preseleccién y preclasificacién: criterios y formas de
realizaciéon. Factores que condicionan el almacenamiento y acondicionamiento de la
materia prima. Lavado: distintos tipos de lavado. Acondicionamiento: pelado,
descarozado, descascarado, descorazonado, desemillado, tostado y otros. Seleccion y
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retoque: criterios y formas de realizacién, clasificacién por tamafos: criterios. Envasado:
tipos de envases y caracteristicas. Adicién del liquido de gobierno (cobertura). Calidad y
concentracidon de los componentes del liquido. Caracteristicas de cada tipo de cobertura.
Balance de materia. Acidulacién. Expulsién. Tiempos. Temperaturas. Tapado: tipos de
tapado. Calidad de cierre. Esterilizacion, bano de Maria, autolavado. Tiempos vy
temperaturas.

Enfriamiento espontaneo e inducido. Etiquetado, empaque y almacenamiento.

Elaboracion de conservas por fermentacion. Elaboracion de conservas por
fermentacion: fundamentos de los distintos procesos de fermentacion. Recepcién de
materia prima. Control de calidad cuali y cuantitativa. Criterios de preseleccion y
cotizacidon. Registro de datos e interpretacion de resultados. Preseleccion vy
preclasificacién: criterios y formas de realizacion. Factores que condicionan el
almacenamiento y acondicionamiento de la materia prima. Lavado: distintos tipos de
lavado. Fermentadores: tipos y llenado. Desamarizado o cocido en aceitunas. Tiempo,
temperatura, concentracion. Lavado: tiempo, cantidad, dureza del agua. Solucién de
salmuera para fermentacidon: concentracion, acidulacién. Siembra de cepas.
Fermentacién: etapa fermentativa, control microbioldgico, controles fisico-quimicos del
proceso fermentativo. Determinacion del momento de aptitud técnica y aptitud
comercial. Alteraciones y defectos. Seleccidn y clasificacion. Envasado para granel o para
consumidor final. Adicién del liquido de gobierno (cobertura). Calidad y concentracién de
los componentes de liquido. Caracteristicas de cada tipo de cobertura. Balance de
materia. Acidulacion. Tapado: tipos de tapado, calidad de cierre. Etiquetado, empaque y
almacenaje.

Aditivos. Tipos y propiedades. Su utilizacion de acuerdo al cédigo alimentario argentino.

Efluentes. Liquidos y sdlidos, tratamientos, reutilizacion.

Opcion 4: Industrializacion de carne porcina
Contenidos basicos

Aspectos sociales y econdmicos de la produccion agroindustrial de chacinados en
la region y en el pais.

Formas de organizacion del trabajo en los procesos de industrializacion de la carne porcina
Analisis critico del proyecto productivo en el que los alumnos participan.

Comercializacion de embutidos y chacinados.

Instalaciones y maquinarias para la elaboracion de chacinados.

Distintos tipos y finalidades. Funcionamiento y limpieza.

Sala de maduracion de embutidos y chacinados. Caracteristicas constructivas, tipos y
finalidad. Controles de temperatura y humedad.

Requerimientos de agua y energia eléctrica.
Depdsitos de materia prima. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles de
temperatura y humedad.

Calidad de carne e insumos para la industrializacion de los diferentes chacinados.
Caracteristicas organolépticas. Controles obligatorios. Requerimientos de temperatura.
Cadena de frio. Camara de frio. Caracteristicas constructivas, tipos y finalidad. Controles
de temperatura y humedad.
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Elaboracion de distintos tipos de chacinados.

Tratamiento de la carne. Aditivos y condimentos para los diferentes tipos de chacinados.
Tipos y propiedades. Su utilizacién de acuerdo al cédigo alimentario argentino.
Maduracion: control de temperatura, humedad, tiempo.

Contaminantes mas comunes de los diferentes chacinados.

Legislacion sanitaria y medioambiental para las plantas industrializadoras de
carne porcina.
Zoonosis mas comunes y su prevencion en la elaboracion de embutidos y chacinados.

Buenas practicas de manufactura en la elaboracion de embutidos y chacinados.
Tratamiento de efluentes
Reglamentacion municipal, provincial, nacional y del MERCOSUR relacionada con las

instalaciones, los procesos de industrializacion y saneamiento de efluentes.
Liquidos y sdlidos, tratamientos, reutilizacion.

S7



